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  ا  ل م  /         ا اي    

   إ    ل ا ا ا در  و ااء

ى اا  ا وا    اءوا و .  
  

  

  
  

  

  

  اد ادر ط      ا  /   ا اي    

   ل وار واك  و  ذو ءة   ل اامت  

   ات  ط  ا ا   و ااء

ق ا   ت و وا ا   أ  رإط  ة .  
 

  

  
  

   م ف ا ماف اأ إ اءا و  إ:  

               ك و اا  رفرات واق اط نن اوادر واب ادرداد وإ

   ن ن                    ارض ا ن د كوذ ذج اإ  ززو ذا  ن دل ا

  . طر ا واوو ا ن اك اذاء

         قذاء واق ان طر ل راض ان ا نا و درراءات اا  درا

ا و  ن ،نا   روض م ذا دادن إ روا ذ  

                 راف او واف أ تون ا دد وان ا و ذاواد اا  ظا

                دا ر واط اواروط و ذ ذ ت اا  ن درز  از

  .  اذاء

       ،ذاءا و ج وت إرز ورا لا  نران وا وا رات اا 

      نك اذذاء، وا   دا طوم واواد اوا ذر ادراد وت ارو

    و ج وإ  رت ا   ل ل نذاء، وام ادر ودراد وق واوو 

  .اذاء وات ار  ل إج وداول اذاء
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   دئم وارف واا و را ذوا ذا .  

         رول ال اف ورد ود وطرات اب اا درةذاء؛اوم ا ل  مظط وط 

  .ال وال ل ل

    م وواد اا  ب اوا مل و ت وا        طن، وا  ق  ذات اا

ذاا ا.  

  رظم ا ذ وإدارة رات با اوا ذا  ووت اا  ردا  

 ذاءودة او  ل  وا واه ا ر  بر ن رم ارص ا رو  

 ا راق اط دارس إل اؤ  

 -  دةت ارا GMP  

 - رم اط اطر ول ا  

  ISO 9001إدارة اودة - 

  ISO 22000 اذاءظم إدارة  - 

   ازو اطط ال رات اودة و اذاء ول ارر از ط ردات       - 

ISO 9011:2002  
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  : مقدمة

 او ن      واروة ا ن طرق       وادا ،إ روة اوا    ن أل  ونم اطء اطر  

 اراض ن طرق طق ادار ا طرة                   ا ن     أ ًونو. وج اراض 

روا   ا ذا    لن أ      راضن ا را  وان   ان ا ل     وات ان ا أو

  .ان واوان   ناولط ادع ذك ر اطء اطرن م  .ن

 ز ن ام وان وارات ا              ث ز       ام اطري د واص ردة ن و      إن  

وا    وانن وان ا لن    ، وا ور، وا  طريم ا  ن مد    را ور اا 

  طري    ام اع اطو س ا      ،رت ا م      إا و نن وو وا 

 .ار ا  أل و ن   ارن ول ت ا و اذي  اطري

 زال ذاءا ل ذو وا وال ا د را  تو  ن  ا  ث  دهوا  ت   

   طرا ن وآن وا اوت ن ل  ذاء م ود اواطن ات

  ون ن ظور أراض  . ا   اذ واطن إ طب م  ظر ان   إن 

وت ، أن رز ت  اذ وأن زد              أو   او وال وام اذا   و ذ ل    

ص اظ ا   رال ا        ن   ار   وز اذ  إج ن أن ُظم    انن ق   

ذاداد      ،از وات ا  و ود ردم و ،   دامءة ات  إووان   اض او   ا

 ور ات ا    وا   دم  ازن أو دم  ور ذك،وث ات أو  ار أو اهو

ا .  

 اور  ر  ون اذاء   إء و ام زد ن    دو ون   ذا اذيار  

  ذا ا ر و طب     ست ا طري أنا       و ذا را مأ و ًا       و  سدر  

   ض اطب ص    وو    ان اذاء ودم وادر  ون ظرا داد ارة طب        

   ذا را–  رذي اذا ا م را ذن ا ون  ر وردأ  رم واد وادر    ؤ 

 ز  ر  إء  طرق  ن  وذك واطن ادم اوا ال ذات اذاء  ن واد ص  رك

  .اذ  ن واد ص ا واول وادرات ات  و ن  ق

 ر و  أن     ذاءا       طرا طوم اا ر ررات ب درا دم     ررات   

 و   ز  " اوم اط اطر وروس  اول ار   ؤل اطب   و اذاء  

  ن ات اوادة دال وارج           ل اذ وو ن            ار ل      ر  ون زاً  " اذاء

ق  أ رذا  نا را  د ط ت  در       تم اظ ون ف  و ا  

ذا و.  

  ر ظم ات ادة ررات ار وررات إ  درا  وتردرا  اطب وم

  .    روع ص وإء ق رص ل ل  ه وم درات ورات دار   دراً اذيار 
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 مفاهيم أساسية ومصطلحات

General Concepts and Terminology 
  

 The Official Name المسمى)١(مادة  

  ."صحة وسلامة الغذاء  تميزمجلبرنا الداخليةاللائحة "  المسمى ئحة اللايطلق على هذه

  Terminology  تعريفات  )٢(مادة 

رات ات وا، رد  ذه ا ،هاأد  ك، اف ذ  ردل ا م  .  

ا  
  

  ر ا .  

 س ا  
  

  ر ا  س .  

ا  
  

  ا داصحة وسلامة الغذاء  تميزلبرنامج ا.  

  ا ادة 
  

  رىررات ان ا ررد وزن اد دس أ دةو.  

   ال
  

  ل درا ل أو رة أو  ا طت اوا.  

 دراا را  
  

  ا ؤدى إ ا ت وادراا و  ولا درا صذا ا .  

دراا طا  
  

  

    وب دراطررات اا ذا  ا رادرا،  درا  ول 

وطا ا.  

 ا  
  

  طريطب اا .  

م اا  
  

     نرن إ ؛ول درا  ن ون) رويو (ريوا  ل لو ،

      ور أ  ن ون ريإ ل درا  لون ا  ،ترة ا 

 أ  ن اترة ا .  

 درابء اا  
  

    بطا  دة ات اا ول اادرا.  

 ا درا  
  

  ا دة ارج ات اط لد ا بط .  

دل اا  
  

  درال ال ا دب أطم او دد طر.  

رادل اا  
  

  

   لل ا رةك ا ت ذا ، رة ل بط دداء ام او دد طر

ت ارجا رادل او ا رادل اون ا رج وط .  

  ادر ام
  

    ل ذىر اداررجا رادل اب ا   .  

  اذاء
  

   ضو ن ووا وم وا وال اذاء ذو اا ا  ذاء د

  ت وادون ووم ادج واكادة وازو

  Provision  تطبيق اللائحة)٣(مادة 

رى أم وظم وواد ذه ا  اطب اذن ون ر  ام ادرا ا دار ارار          

ذه ا صوزاري اا.  
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   Faculty Scientific Departmentsالكليةالعلمية بقسام الأ )٤(مادة 

 ص ل  درس رر أو أر ن اررات اطو رج ن ذا                 ً   ا رون     ًم  

را و  

١  وا را  

  ا وا م  ٢

٣  ووا  )ءف اوظ(  

٤   وء اا  

٥  واروة اا   

٦  اروو  

  ووا  ٧

  طتا  ٨

٩  اا ذو ا ذ 

   واطرت واوورا  ١٠

١١  وروا  

١٢  رطب اا 

١٣  را ذا  

١٤  ا ووا 

   اك ورأراض  ١٥

  اوانطب   ١٦

١٧  ر وادوا راا  

١٨  طا ل واد واوا 

١٩  وطب او ا ا  

  أراض ادوان  ٢٠



 ذاءتمیز صحۀ وسلامۀ الغلائحۀ الداخلیۀ لبرنامج ال 

  

 
  

)٩(  

 لائحة القبــول

Admission Regulations 

  General Rules for Admission       الشروط العامة للقبول)٥(مادة 

           ،دوا   ولا رت ا ولم اظ ا   رط      ق دم ن  ا ر  روط

ا  

١ - ري ا ون ك، أنذ ظت ا ًن ورر ا ول وزو.  

    را أو اطب اون ن ت              –ن اطب اون  اطب اطري           أن ون    - ٢

 .اطب اطري ارى

٣ - ً ً ون أن. 

٤ - درا ً ًر ًر ون أن. 

  أر ن ادة اوح  ط    ًول  ون د   و  ادة اطو     ألا - ٥

  .ظم اري

  Documents Required for Admission  وثائق الالتحاق)٦(مادة 

ر قب اطدم اق اوا   

 . د٦×٤ اؤل اطوب، وأل دة اد، وت ور س أل دة - ١

 .اف اط اد - ٢

 . د طب اذور٢وذج  - ٣

  . د ط ا ن دات أو وق أرى - ٤

  Scientific Degree Awarding  منح الدرجات العلمية)٧(مادة 

  ر ا ،       س بط  ًءا  ريطب اطا    وسورا در    طوم اا  

طرز ا ذاءا و  ،رجت اط  ءد ا كوذ. 
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  لجنة إدارة البرنامج  )٨(مادة 

 رار ن رس ا وون  و اذاءل س ا  ر دارة ر ز 

  لاو اا  

- د ا )(            "ًر"  

 "ب رس"            )(ول ا ون ام واطب  -

-  رق ا)ذا را م ن سدر  و(        "ًوا" 

-  ذا را م سر)(              "وًا" 

 "أء"  أذة ن أء  ادرس  دة ث وات  دد رة وادة ) ٢(دد  -

- أن ا                 "ًوا" 

 "واً"                رس م ون اطب  -

م ا  

 .اراف اذي  ار وات -

- ا د اًرل اوأ دراا  ًر .  
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 لائحة نظام الدراسة والتسجيل

Study and Registration System 

  اللائحة المالية للبرنامج  )٩(مادة 

س ا ن دم او س ا ر ر ا ل ا م.  

  System of Study  النظام الدراسي)١٠(مادة 

         طرا طوم اا  وسورا در  ول درادة ا) ز  ذاءا و  (  

دة ل ل درا  ر أو . ًس وات ل س وت وون ل وى ن ن دران    

 و و رر تا و ت دورا  د  ل درا ل ط أو ى .  

                 رص ا ق  دت وم اظ ون بطا ب وط ريا ل ار ا

  .طب درا وال وإدة اد

ا   :  

  ذيوى اا إ  دوى ان ا بطل ا 

 . دة درا) ٣٠(ل اطب إ اوى ادرا ا إذا ن    ًل ن  -

 . دة درا) ٦٢(ل اطب إ اوى ادرا اث إذا ن    ًل ن  -

-   ً ن إذا راا دراوى اا ب إطل ا ن ل )١٠٧ (دة درا . 

 . دة درا) ١٤٦(ل اطب إ اوى ادرا اس إذا ن    ًل ن  -

وارات ا:  

   دل  اطب ادد ر        ٣٠٠م دد ل اد ا ل  دة دار          -

ا  راحا  ًءا رإدارة اس او . 

- ا دل ا داد د رهأ ب ووطا و. 

  ل ل اد ا ل ل درا ودر  دد ات ا ل  اطب  ل                              -

ل درا.  
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  Credit Hours and Contact Hoursلاتصال الساعات المعتمدة وساعات ا )١١(مادة 

 دل   و،  ن اررات ارى      ادرا  ا ادة رة ن ودة س أد دد وزن ارر             

    ط ن وع أوا   د ظر رة /    وع أوا  أو    ٣ ا ط ت 

دد ات ادة رر  س ا او ن ارر،  و اوت اطوب درا       دا أوً،و 

 ت اوا  لت ا  ، دراذه ا رر وطا)ل) ا رة أو  .  

  لغــــة الدراســــة )١٢(مادة 

  .ات ا طب در  ارادرا  از دا ض ارر

  Study Programامج الدراسي نالبر )١٣(مادة 

  دراا طم ا دد)٢(  درا ر ددا رذا ا ف إ وا ا در  

                 و  طرا طوم اا  وسورا در لؤ ون ا   %٢٠و          ز درت ا  

  . و اذاء

  Program Study Requirement امجن الدراسية للبرالمتطلبات )١٤(مادة 

- ررات اا إ ر دراا طوزع ا 

 ارت اط )دة)١٧٠  .  

 ارت اط )٢٠ ( رن ا دة  دة  ن.  

 روا را دراا رت اط دم طواس ا ن دو س ا . 

-       د أد دراررات ال ا بطوم ا)١٢ (     د أدة و )ل    ) ٢٢ دة 

 . رج أو دم ال اوز ن ذه ادودادرا اواد ووز س ا دوا ا

 الساعات المعتمدة المطلوبة للتخرج )١٥(مادة 

Minimum Credit Hours Required for Graduation  

 و   ز  (ول  در اوروس  اوم اط اطر        ات ادة اطو رج     

    ، ذك اررات ار وار و إ ًدة  ١٩٠ ) اذاء

ود ا  م ادة  ات اا  

  ١٩٠  اطب اطري  ٣
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  Course Numbering أرقام المقررات )١٦(مادة 

- دا م ا راف ا  ررات و ر دراا طم ارو ل ا  .  

  وي  وت ن ا وام ا اذى رف          ، ص ل رر درا ر ًود  ًرر   -

  . ووى ارر دال ام،  ارر

  ل   دول ص،  ت  ل اسرم ارر رة ن  -

D0 D1 D2 D3 D4 

 ا     أ  را    )D4 (  و   طريطب اا  ود ا) D3&D2(   ود دد 

  .  دد ارم اودي رر دال ام)D1&D0(ام و 

  Academic Advising الإرشاد الأكاديمي )١٧(مادة 

  ار اررات   بد اط، درس ن ن أء  اً أداً ردو ن اطبص ل   

دراد ، ا براومو دراا  ،                ل درا ن رر أو ن بوا ذف وات او  ،  لو

   دام ا  درارة ا ب    طوالطر او و ًو رراتر ان ا رة   درادول اوا  ،

 ن دود أوادم و ن دد، وارر إن و قب اطق اي رض درادول اا .  

  Program Coordinator منسق البرنامج )١٨(مادة 

ق ن ا ً  ، ر ادرا م را اذن س ا ن ن أء  ادرس

دن ادرنوا  لول واب او ،داور اص ا  كوذ.  

  Registration التسجيل )١٩(مادة 

     دم اوا  لد اوا ر ،    رب اطدد أو اب اط  كن ذ واءب   . نطوم ا

    دده ار دة   ل، ووذج ا  رراتر ا   دراك     اذ ذج اا و،   و 

دد ارن ا دد ا لول واإدارة ا إ.  
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)١٤(  

ل اا  ل ظ راءاتإ  

-   ولد اواق اط. 

   ٤٩رم ون ظم ات  (  ل اطب  أ اول   ازه رر ق وأن رب              -

  ). و اذم ١٩٧٢

   و إدارة اول وال أن         .اروت ادرا ر اطب ً إذا أ طت ال ودد          -

 وذج اذف     وذك  ور ن دو ادراً ،          أد ًل طب وى  ل وق اق        

 وا....إ ،ل درا ل   فذا ا دث ب أنو. 

تسجيل الطالب المنذر أكاديميا )٢٠(مادة 
ً

 Registration of a Warned Student  

     ا درال اا  درابء ا دد اا  ل دذار أإ  ل ذيب اطا ،  

وز و    كوز ذ إلا   وا  س          دد ارا و  ء م      ادة رص ا ًدا٤٨( ا (  

  .ن  ات

   Course Prerequisite المتطلب السابق لمقرر )٢١(مادة 

 ق بط  رط رر درا أي  بطل ا وز  ح ذ زد ا ن مبطم ، ك ا و

 وا ك إوز ذ س ونم وءا بطن اًا و  س ارجظروف ا كوذ .  

    Study Load العبء الدراسي )٢٢(مادة 

ر  وذا ابء ف ن طب إ آ     الأسبوع  مجموع الساعات المعتمدة التي يسجلها الطالب في        العبء الدراسي هو    

ا را والا  و ،رو درادول اظروف او ،دراواه او داده ا ًط  

إ  ات ا وف  رج اطب وز وز ذا اد    ، دة٢٢اد ا ل  .١

د وق ار ادرا ،رط أ وز ذه ازدة            وذك وا ارد ا   ، ال ادرا ار  

 . ت دة٦

وذك    ،   دة و ن ذك اطب اذي   ر أل ن ذك       )١٢(اد اد ل     .٢

 .ال ادرا ار

 ، إ  ات ا وف  دة ١٠ اد ا ل    إذا طرح ل درا  ون        .٣

وا ارد اد وق       رج اطب وز وز اد ا  دود ث ت دة، وذك             

دراا را. 

٤.  راه  ذ س ا  دوا دود اوز ا رىت ارض ا. 
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)١٥(  

  Registration, Adding and Dropping Deadlines فترات التسجيل والحذف والإضافة )٢٣(مادة 

ا را ،درابء ا دد اوا د ار اا  ذا   

  .ودأ ادرا  دا اوع ا رة، ص اوع اول ن ال ادرا ل .١

 . طذف اوع اث ول، ف وا ل اوع ا طب ذ .٢

  ودأ ادرا  اوم اث ن ،  ن ال ادرا ا ذف وا الأولص اوع   .٣

 .اوع اول

٤.         د أد دراررات ال ا بطوم ا)١٢ (         د أدة و )٢٢ (       ل دة

 .ادرا اواد ووز س ا دوا ارج أو دم ال اوز ن ذه ادود

 . وز طب أن ل  أد اررات ا  طب ق إ د ازه اطب ح .٥

٦.                ررات ا درادول اا  رض رر أي ب إط ن     لا دراوى ا   

 . اطب

 .   ن طب ذف أي رر ب أن ون اطب اق  ارر اق  إ إذا ذف اررن .٧

٨.           واو دد اردة اورة وك وذ ذج اا  بطوم ا ،     ذج إم ا مدارة إ

ول والا. 

    Withdrawal from a Course الانسحاب من مقرر )٢٤(مادة 

 اراوذك   اوع ، د وا ارد اد ور ارر     ، وز طب اب ن أي رر     

،  بء ادرا     راة اد اد  ،      ن ال ا   او اوع   ، ن ان ار واوي   

 دل ك اررات      ولا، رط أ ون د وز  اب اررة ل اب          ، "W"ورد  ارز    

  ".F" وإذا م اب د ارة اددة ر اطب را ً ارر ورد  ادر.ب دل اطب

  Withdrawal from a Semester اسيالانسحاب من الفصل الدر )٢٥(مادة 

د اوا ط درال ان ا بور اظم أ  

١.  س ا واو دد ارن ا و درال ان ا ب اب اط وز ،  

 وع  ألاا  كوز ذ راوي،  اوا رن اا دا ن  وعا وا   

ل اا دا ن. 

٢.    ً ر ذف وال واا ر ل ل ر م ذير اب اطا  

درال ان ا.  

 ظر س ا  طت اب ا دم د  ارة اوح   ارة ا، وس اذ                  .٣

 .ارار اب

٤.  ول درا ن أر بطا  ب ول ادد ا وز وز أن.  
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  Postponement of Admission تأجيل القبول )٢٦(مادة 

د اوا ب ططول ا ل ورظم أ  

  . ل أوع الذر  س اوز ل ول اطب ل درا واد إذا دم  .١

   Study Discontinuance الانقطاع عن الدراسة )٢٧(مادة 

ن  ) ٥١( ل  اب ط ًدة           ،اطب ار اذي ل واط ن ادرا وم دم طب اب          

تا   .  

  Changing Study Program تغيير البرنامج الدراسي )٢٨(مادة 

 دراا ر ر بط وز وى اا   رآ ر     دد ارذ رأى اد أ كوذ 

 واو رق اوزا ل ا د س اا.  

  Transfer of Credit انتقال المقررات )٢٩(مادة 

     در ررات اض ا لوز ا   رىأ   ح ب وإطراح   ،  اد ا كب وذطل ا إ

روط او س ا واو رق ا  

١. دراا ر دراا طن ا رراتك ا ون أن. 

٢.  دز ن  أ دة ت ن م ا٥٠٪دراا رت ا ن إ . 

  Student Attendance حضور الطلاب )٣٠(مادة 

-      ق ب أنطا  ب ده % ٧٥ور  رر ل وا ظرت اا ن إ لا 

ن إ دد ات اظر وا       % ٢٥ أد اررات ) دون ذر ول(وإذا وزت  اب     

 س ا اق  ر ن دول ان ا  ذا ارر ور راب              ل رر ون 

  .”F“اررات ا رم ن ا ورد  ادر 

-     ذار أول بطذر ارر% ١٠ وا ظرت ادد ا ن إ. 

-        ذار ا بطذر ا   ١٥ %     ب رط رر وا ظرت ادد ا ن إ

 .ووق م اوول

-          د   رث واذار ا٢٥ا %       ب رط رر وا ظرت ادد ا ن إ

 .ووق م اوول

 اث ن دا ال ادرا روا طن ن ادرا      اطب ارون ن ال   اوع       -

و ن م  ذا ال ادرا وم دم ب اطم ورم  م إف دم  ذا                  

را وان و روا   لا  رب ا  س ا وا د ذا لنا .  
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   The Maximum Period of Study المدة القصوى للدراسة )٣١(مادة 

  م  اظ     ذه ا  ن   ا ءا ب إط          ،تون ا دد اا  دراا رت اط 

      رت اط  د إدرال              ا و ، وطدة ات ار         واا  ذؤ والا

دود اا  

  ذك اول ا اب  اطب،           ،   درا  ًً ١٦ادة اوى درا  ذا ار ون         .١

ول اب ادون ا.  

٢.                         ن و  ء ،س ا ن رار إ درا وىدة اذه ا وز وز    ،س ا

 .وذر رر وول

٣.  درا ددة ا١٠(ا (ول اب ادون ا ول درا. 

  Dismissing from the Faculty الكليةالفصل من  )٣٢(مادة 

ت اا  بطل ا  

١.  ًط  وحب ارات ا دد وز دة إذا)٢٥(ذه ا ن .  

 .ن ذه ا )٣١(ادة  إذا م  درا  ادة اوى ا دد .٢

أو و   إذارات أد طً       ، إذا ل  إذارن أدن ل ن دران ن       .٣

 .  اتن) ٤٨(دة 

٤. أو أ و ب ل رار  در إذا. 

  .رم ن دول ان ا  اررات ن درانإذا  .٥

  Registration Ending  القيدإلغاء )٣٣(مادة 

 و  ًررات  ،اطب اذي طوي ده ء  ط  ق  اودة درا إ د دم طب اق دد 

و  اوا ،    وا رض  س ا     و  او    ، ورض  س ا   ، اودة

  . دهإء  و اق  ا ل اًل اطب  اطب ار ء
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 لائحة الامتحانات

Examination Regulations 
  

  The Course المقرر الدراسي )٣٤(مادة 

      و درارر اا    ط دوا ل درا ل،و  و ث ، ن لا   

وم ق ار د و ا دم، ث و       أو أر و ذه ا،    در و  درس   

                 و ن اون ا ت وأنل اوأ وا راد ادل وق ا       سدر   د

وى ارر ووا    و ار أن م اطب  أول رة     . ارر ر ن و  درس     

  . وود ات ادور،طر س أداء اطبورا، و

  Semester Work الأعمال الفصلية )٣٥(مادة 

در ،وررذا ا  ال ا ودر ان ا       وع درت  ط ووى اطب  رر         م

            درال ال ا بطل اأ  وم ا درا  ررات ل ات   ،ام اول ا دو

  . أط   رر أي وأو رر، أ،أو وث،درت  ورر أ

 طب ف ن أى ان ن  ن ات أل ال دون ذر  ار در در ر         ل

أ إذا ن اف ذر ول ن ر أن   .     ذا ان، ودل  ب در أل ال        

و ن بط.  

  The Final Examination الامتحان النهائي )٣٦(مادة 

  ،  رة وادة د   ل ل درا،ان ل  ارررة ن ان ا رر  -

  وادر ا . اررووات  أو ل ذك ء  طت  ،راً ظرً أو ً أو وًون او

           ن اا در  بطا  ل رر                  وس ادر   ًداو ن اون ا أن  

  .ر ن و  درس

  The Final Markالدرجة النهائية  )٣٧(مادة 

درا    وع در   رر ا     ل اوا وا وت اا    ن اا ودر 

ذا ارر،ب ا ًو  

- ٥٠ %      ،ل اوا وا وت ا ص ررت ادر ظا ن ا  

  ولرط اري% ٣٠ورن اب اطول اد ت ا ا درن ا. 

% ٣٠أل ن ول اطب  و    ن ا اظ درت ارر ص ن ارري         % ٥٠ -

 .)راب رري(دة  ا ن ارريادر ن 

 . دائما تجنب كسر الدرجةالدرجة النهائية للمقرر يعبر عنها برقم صحيح مع -
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)١٩(  

  Course Maximum Mark النهاية العظمى للمقررات )٣٨(مادة 

ط ر رر ل در ظا وزع ا مدة ر ً)٥٧ (ذه ا ن أ ، ب.  

   Evaluation And Grades التقويم والتقديرات )٣٩(مادة 

    وا دل  ب ادت اراب ادرات ا ل  اطب ل رر

ط  ادد ا  زرر  ادا  

  ز +A  ٤ ١٠٠ إ ٩٥ن 

  ز   A  ٣٫٦  ٩٥أل ن   إ٩٠ن 

  ز -A ٣٫٤  ٩٠أل ن  إ ٨٥ن 

  د داً +B  ٣٫٢ ٨٥أل ن  إ ٨٠ن 

  د داً B ٣  ٨٠أل ن  إ ٧٥ن 

  د  +C ٢٫٨  ٧٥أل ن  إ ٧٠ن 

  د -C ٢٫٦ ٧٠أل ن  إ ٦٥ن 

  ول   +D ٢٫٤  ٦٥أل ن  إ ٦٠ن 

  ول D ٢٫٢  ٦٠أل ن إ  ٥٥ن 

  ول -D ٢  ٥٥أل ن إ  ٥٠ن 

  راب F ٠٠  ٥٠أل ن 

  رادل اب ا  لد ط و  س وز ارا أ  

  ظت  اوم  ارز

I  ل ر  ل ان ا نوع اا  ل ررت اط لب إ  

W ب  ر إ Fددد اود ا بن ا إذا   

S ر  رد دون زهم ا رر   

TC ول رر  رج ا م درا رر  

EX   ن درا بطا رر أ  
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)٢٠(  

  Marks Sheet كشف رصد درجات المقرر )٤٠(مادة 

در ال  و، ادا أء اطب وأرم  ث وي ،د ل رر  ف رد درت ودرات 

ا،  ا درظري ( ، واا– وي- ات )  اظ رات وأيدن      و.وا فذا ا و  و

 . اف درس و ذك ارر ادرس

  Results النتائج )٤١(مادة 

  ب اطا  ن را  رولم اظ ًط درال اا ما.  

   Course Grade Points نقاط المقرر )٤٢(مادة 

 اظرة   اط رب دد  ادة Course Grade Points, CGP (       (ارر ب ط   -

بطا  ل ا ا درررذا ا  . 

  Semester Grade Point Average المعدل الفصلي )٤٣(مادة 

-  دل اا)Semester Grade Point Average, SGPA (     ًدب أطم او دد ن طر رة

  درال ال ا ،  بو                ل درا  بطا در ررات اا  ط وع  ل

 . إ أرب ن د ا ار ،ًر ادة ك اررات  ذك الواد  وع ات

  Grade Point Average المعدل التراكمي )٤٤(مادة 

 رادل اا)Grade Point Average, GPA (  مو دد و طر بطل    الأداء بط دا 

   رة درا ،بو             وع   بطا در ررات اط ا وع  ل   تا 

را د ا ن ربأ إ ًر رراتك ا دةا. 

  Academic Honor مرتبة الشرف )٤٥(مادة 

 ررف ا ر  مت رم اظ ون دده  ً٤٩ط  نم١٩٧٢ذا ا  .  
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)٢١(  

  Incomplete Grade تقدير غير مكتمل )٤٦(مادة 

  ر    ظرف    إل طت ارر     ذك إذا ذر  اطب          و، ر ل " "Iل طب ؤً ارز     

ل  ول ن ا  اطب  و. رط أن دم اطب طب د ذك ل ود ان ا ،           ر ارر 

        ا درال اا  ل ررت اط لر وإ .      ن بطن ا م رر    وإذات اط لإ 

 ز إرر ارر وذا ا  ًب راطر ا ا درال اا  ل"F."  

  Absence from Final Examination التغيب عن الامتحان النهائي )٤٧(مادة 

اظري أو   اطب اذي ب ن ان ا             رط ح اطب  رر ور ان ا، و         -

 ناك اذ  ًرا ون در.  

-            وات ا ري ذر درال اررات ا ن أي  ر اور ا ن بطن ا م إذا 

       ن ور ً ا درال اا  وز  دة ل و را ط  س ا ن

  .ان او م  ً  وت م ور ان ا رر

  Academic Warning يميةالأكادالإنذارات  )٤٨(مادة 

دذار أب إط و ن لأ را دل  ل إذا ي ٢ ل درا  ،ل   ولاا  بطل ا 

 ل ن     نول اطب إذا ل  إذارن أد            . ادرا ا إ  اد اد دد ات        

  و د ن أوأردذارات أإ . 

  Course Repeat إعادة مقرر )٤٩(مادة 

أ اررات    . وان  رة أرى      ، إذا رب اطب  أي رر إري  إد د دم ذك ارر            

  داأو ا دإ  رررة ،   ات ارود اد د كوذ  ذا و      ررات ارات اد ب

     ا د  بطا  بررا ،ظرر              و دةت اب ا ذه ا و دا   ر

  .رة وادة، ودل  ارر  اددة

  Preventing from Attending the Final Examination الحرمان من الامتحان النهائي )٥٠(مادة 

        ررات اا  ن اول ان د بطرم ا            درال اا   م     ب د   إذاأ 

     ا  وزررات ون                  % ٢٥ا لأ  ل رر أو ل وا ظرت ادد ا ن إ٣٠ %

در ا ت ا وون س ا اق  ر ن دول ان ا  ذا                 

  إذار أد      و و ) راب" (F "ور راب  اررات ا رم ن ا ورد  ادر          ارر  

م رى س   W" ،"وإذا ل س ا ذر اطب ر  ًن ال ورد  ارز   . ذك ال  

    دراا  رارها إ ا.    بطل اذا و               رراتا  ن اول ان د رم إذا ً

  . نن دران
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)٢٢(  

  Organization of Final Examinations التنظيمات الخاصة بالامتحانات النهائية )٥١(مادة 

ذه ا واد م لدم ا  ، ت ت اظا و س ا وق ا 

  . و إدارة ارارنأء  ادرس  ادة 

  Degree Plan Form نموذج التخرج )٥٢(مادة 

 ر وب اطدم ا"رجوذج ا "رجل ا دا ل ، زا ررات اا   د كوذ

وب أن  ذا اوذج .  ل طت ار ادرا ال  اطبوذك اررات ا ،ح

وو دد ارن ا ر راف ، رق ا ن دهد ا ،لول وادارة ا م م

دراا .درات ارول ا دد د   وذجوى ا ب أنو.  

      Graduation Project مشروع التخرج )٥٣(ادة م

روع رج  ووت ددة دد س م را اذ ت إراف أء                   ف اطب داد    

    ذا را م سدرا            روعم او را  راف  رىم اوا )    / برا (

  .اروع ح ول  در اوروسط از اطب ط ور

      Degree Requirements متطلبات التخرج )٥٤(مادة 

 وا ا درب اطا )وسورا (ت اطا  لد إ  

  ).٣١(دم وز اد ا وات ادرا، ط دة رم  .١

٢. إ           دراا را  وطدة ات ات اط  ل،        أو ا رت إ واء   ر

ر دراا ط ١٧٠ (ط ، رإ  ٢٠رإ  (.  

 .)٢(اول  دل را  ل ن  .٣

٤. ب ادرز اا 

  .از روع ارج ح .٥

  . اروت ادراداد ل .٦

  الهيكل الأكاديمي العام للخطة الدراسية )٥٥(مادة 

 ل  س وت درا ووي ل وى       ت اط ادرا   ا ث   

 رت ا دد  نن درا م ١٩٠ دة  ٢٠را  .  

  توزيع المقررات الدراسية والمحتوى العلمي لها على المستويات الدراسية الخمسة ):٥٦(مـادة 

ا ا ل رر ن ار واز ووز اررات  ان   ن اداول ا   )أ 

  .أوًادران ودد ت ارات اظر وادروس ا ا ل رر 

  . ن ا اوى ا ررات ا درس رق ا )ب

   وز س ا ءاً  طب ام ا دل اوى ا ررات ب دات   )ج

  . واطور اوق ال
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)٢٣(  

 ةــاريــررات الإجبــــــالمق
 

 ساعات اتصال اسم وكود القسم

 م
كود 

 المقرر
 ـــــم المقـــــــرراس

 مجموع عملي محاضرة الكود  الاســـم 

ساعات 

 معتمدة

٣٠١٠١ ١ 
ا و ا ا 

General Anatomy and Embryology  
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠١٠١ 

٣٠١٠٢ ٢ 
  ا ارن

 Comparative Anatomy  

 ا

 وا 
٣  ٤  ٢  ٢ ٣٠١٠٢  

٣٠٢٠١ ٣ 
 ا موا ا  

General Cytology and Histology  
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٢٠١ 

٣٠٢٠٢ ٤ 
صو  اا ما  

Special Cytology and Histology 

 ا 

موا 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٢٠٢ 

٥   
 ء 

 General Chemistry (Organic and Inorganic) 
ا   ٢  ٣  ٢  ١  

٦   
    

  Biology 
ا   ٢  ٣  ٢  ١  

٧   
 ء 

 Biophysics 
ا   ٢  ٣  ٢  ١  

٣٠٣٠١ ١ 
 ي   

  General Veterinary Physiology  
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٣٠١ 

٣٠٣٠٢ ٢ 
   ي ص

  Special Veterinary Physiology  

 

 ا
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٣٠٢ 

٣٠٤٠١ ٨ 
  ء)أ(   

  Biochemistry (A) 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٤٠١ 

٣٠٤٠٢ ٩ 
  ء)ب(  

   Biochemistry (B) 

اء 

ا 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٤٠٢ 

٣٠٥٠١ ١٠ وا اوا امج اموا أ (ا(  

Animal, Poultry and Fish breeding and Production (A) 

٢ ٤ ٣ ١ ٣٠٥٠١ 

٣٠٥٠٢ ١١ وا اوا امج اموا ب (ا(  

Animal, Poultry and Fish breeding and Production (A) 
٢ ٤ ٣ ١ ٣٠٥٠٢ 

٣٠٥٠٣ ١٢ 
 إء ي

   Biostatistics 
٢ ٣ ٢ ١ ٣٠٥٠٣ 

٣٠٥٠٤ ١٣  
 رااا 

  Genetic Veterinary  
٢  ٣  ٢  ١  ٣٠٥٠٤  

٣٠٥٠٥ ١٤  
  اد اي وإدارة اارع

Veterinary Economy and Farm Management 

 اوة 

اما 

٢  ٣  ٢  ١  ٣٠٥٠٥  
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)٢٤(  

 ساعات اتصال اسم وكود القسم

 م
كود 

 المقرر
 اســـــم المقـــــــرر

 مجموع عملي محاضرة الكود  الاســـم 

ساعات 

 معتمدة

٣٠٦٠١ ١٥ 
  أ(أدو( 

Veterinary Pharmacology (A) 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٦٠١ 

١٦٣٠٦٠٢ 
  ب(أدو( 

Veterinary Pharmacology (B) 

ر 

٢ ٣ ٢ ١ ٣٠٦٠٢ 

٣٠٧٠١ ١٧ 
  

General Pathology 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٧٠١ 

٣٠٧٠٢ ١٨ 
  ص

Special Pathology 

  

٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٧٠٢ 

٣٠٨٠١ ١٩ 
 ي  طت 

General Veterinary Parasitology 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٨٠١ 

٣٠٨٠٢ ٢٠ 
 طت ي ص 

Special Veterinary Parasitology  

 طت 

٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٨٠٢ 

٣٠٩٠١ ٢١ 
ا ا أ( وا( 

  Nutrition and Clinical Nutrition (A) 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٠٩٠١ 

٣٠٩٠٢ ٢٢  
ا ا ب( وا( 

     Nutrition and Clinical Nutrition (B) 

 ا

 وا

 ٣ ٤ ٢ ٢  ٣٠٩٠٢ ا 

٣١٠٠١ ٢٣ 
  ت وو   

General Bacteriology, Mycology and Immunnology 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣١٠٠١ 

٣١٠٠٢ ٢٤ 
  ص  وت و

Special Bacteriology, Mycology and Immunnology 

 ا

وات 

 ٣ ٤ ٢ ٢ ٣١٠٠٢ وا 

٣١١٠١ ٢٥ 
  

General Virology 
٢ ٣ ٢ ١ ٣١١٠١ 

٢٦٣١١٠٢ 
 و ص

Special Virology 

 وا 

٢ ٣ ٢ ١ ٣١١٠٢ 

٢٧٣١٣٠١  ت واوا و ن واا  ا ن ا)أ( 

Milk, Eggs and their products Hygiene and Fat and Oils (A) 
٢ ٣ ٢ ١  ٣١٣٠١ 

 )ب(ا ا  ان وا و وات وان   ٢٨٣١٣٠٢

Milk, Eggs and their products Hygiene and Fat and Oils (B)  
٢ ٣ ٢ ١  ٣١٣٠٢ 

٣١٣٠٣ ٢٩  
ا و ا  ا )أ( 

Meat Hygiene (A) 
٢ ٣ ٢ ١  ٣١٣٠٣ 

٣١٣٠٤ ٣٠  
 و ا  ا ب(ا( 

Meat Hygiene (B) 
٢ ٤ ٣ ١  ٣١٣٠٤ 

٣١٣٠٥ ٣١  
ا ت وم   

Food Composition and analysis 
٣  ٤  ٢  ٢  ٣١٣٠٥  

٣١٣٠٦ ٣٢  
اا ا   

Food Poisoning   

 ا

ا 

٢  ٣  ٢  ١  ٣١٣٠٦  
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٣١٣٠٧ ٣٣  
ا و وا طا  

Microbiological hazards and food safety   
٢ ٤ ٣ ١  ٣١٣٠٧ 

٣١٣٠٨ ٣٤  
ا ط  اض اا  

Food borne diseases    
٢ ٣ ٢ ١  ٣١٣٠٨ 

٣١٣٠٩ ٣٥  
ا و  

Food technology and preservation   
٢ ٤ ٣ ١  ٣١٣٠٩ 

٣٦٣١٣١٠  
  م إدارة ااء 

Food management systems 
٣  ٤  ٢  ٢  ٣١٣١٠  

٣٧٣١٣١١  
 ظا ا  

Functional food  
٢  ٣  ٢  ١  ٣١٣١١  

٣٨٣١٣١٢  
ا أ  اءا   

Food safety in food serving places   
٣  ٤  ٢  ٢  ٣١٣١٢  

٣١٣١٣ ٣٩  
 اا ت واا 

Food legislations and standards   
١  ١  ٠٠  ١  ٣١٣١٣  

٣١٣١٤ ٤٠  
 وع اج  

Graduate project 

  ا

ا 

٢  ٣  ٢  ١  ٣١٣١٤  

٣١٢٠١ ٤١  اءات اوا وا ا أ(ا ( 
Forensic Medicine, Toxicology and Veterinary Regulations (A) 

٢ ٣ ٢ ١ ٣١٢٠١ 

٣١٢٠٢ ٤٢  اءات اوا وا ا ب(ا ( 
Forensic Medicine, Toxicology and Veterinary Regulations (B) 

 ا

ا 
٢ ٣ ٢ ١ ٣١٢٠٢ 

٣١٤٠١ ٤٣ 
 إ )أ ( 

Clinical Pathology (A) 
٢ ٣ ٢ ١ ٣١٤٠١ 

٣١٤٠٢ ٤٤ 
 إ )ب ( 

Clinical Pathology (B) 

 ا

ا 
٢  ٣  ٢  ١ ٣١٤٠٢  

٣١٥٠١ ٤٥ 
ء اك واا اض ورأ (أ(  

Fish Diseases and Management (A) 
٢ ٣ ٢ ١ ٣١٥٠١ 

٤٦٣١٥٠٢  
ء اك واا اض ورب (أ(  

Fish Diseases and Management (B)  

أاض 

اك 

 ٢ ٣ ٢ ١  ٣١٥٠٢ ور 

٣١٦٠١ ٤٧ 
 طاض اأ (ا( 

General Internal Medicine (A) 
٢ ٣ ٢ ١ ٣١٦٠١ 

٣١٦٠٢ ٤٨ 
اض اا ط) ب( 

General Internal Medicine (B)  
٣ ٤ ٢ ٢ ٣١٦٠٢ 

٣١٦٠٣ ٤٩ 
 ااض اط ص

Special Internal Medicine 
٣ ٥ ٣ ٢ ٣١٦٠٣ 

٣١٦٠٤ ٥٠ 
 اض اأ(ا( 

Veterinary Infectious Diseases (A) 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣١٦٠٤ 

٣١٦٠٥ ٥١ 
 اض اب(ا( 

Veterinary Infectious Diseases (B) 

 ط  

 اان 

٣ ٤ ٢ ٢ ٣١٦٠٥ 
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٣١٧٠١ ٥٢ 
ا ا اوا أ (وا(   

General surgery, Anesthesiology & Radiology (A)   
٢ ٣ ٢ ١ ٣١٧٠١ 

٣١٧٠٢ ٥٣ 
 ا ا اوا ب (وا(   

General surgery, Anesthesiology & Radiology (B)    
٣ ٤ ٢ ٢ ٣١٧٠٢ 

٣١٧٠٣ ٥٤ 
 ا 

Special Surgery 

 اا

وا 

  وا 

٣ ٥ ٣ ٢ ٣١٧٠٣ 

٣١٨٠١ ٥٥ 
ا ت 

Reproduction 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣١٨٠١ 

٥٦٣١٨٠٢ 
  ا وم ا ا 

Artificial Insemination and Embryo Transfer 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣١٨٠٢ 

٥٧٣١٨٠٣ 
ا رت اام  

Obstetrics of Farm Animals  

 ا

 وا

وا 

 ا 

٣  ٤  ٢  ٢ ٣١٨٠٣  

٥٨٣١٩٠١ 
  )أ(ت ور اان 

(A) Animal Behavior and Management  
٣ ٥ ٣ ٢ ٣١٩٠١ 

٣١٩٠٢ ٥٩ 
  )ب(ت ور اان 

(B) Animal Behavior and Management  
٢ ٤ ٣ ١ ٣١٩٠٢ 

٦٠٣١٩٠٣ 
 وا واان واا )أ( 

Animal, Poultry and Environment Hygiene (A) 
٣  ٤  ٢  ٢ ٣١٩٠٣  

٦١٣١٩٠٤ 
ا  وا واان وا)ب( 

Animal, Poultry and Environment Hygiene (B)  
٢ ٣ ٢ ١ ٣١٩٠٤ 

٣١٩٠٥ ٦٢  
  اضأ(أ( 

Zoonoses (A)  
٢ ٣ ٢ ١  ٣١٩٠٦ 

٣١٩٠٦ ٦٣  
  اضب(أ( 

Zoonoses (B)  

 ا

 وا

ا 

٢ ٣ ٢ ١  ٣١٩٠٧ 

٣٢٠٠١ ٦٤ 
 رامر وااض اأ(أ( 

Poultry and Rabbit Diseases (A) 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٢٠٠١ 

٣٢٠٠٢ ٦٥ 
 رامر وااض اب(أ( 

Poultry and Rabbit Diseases (B) 

اض أ

واا 
٣ ٤ ٢ ٢ ٣٢٠٠٢ 

٦٦ 
 ا ت اا 

Veterinary Medical Terminology 
ا   ١ ٠٠ ٠٠ ١ 

٦٧  
  و ادق امن

   Human Rights 
   ١ ١ ٠٠ ١ 

٦٨  
آ  

  Computer 

 

ت ا

 تاو
 ٢ ٣ ٢ ١ 
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٣٠٠٠١ 
ق واان  

Animal Rights and Welfare  
ا  ٢ ٢ ٠٠ ٢ 

٣٠٠٠٢ 
ي وآداب اا ا ر 

Veterinary Medicine History and Job Ethics  
ا  ٢ ٢ ٠٠ ٢ 

٣٠٠٠٣ 
  ارد وا اي 

Veterinary Media an Extension  
ا  ٢ ٢ ٠٠ ٢ 

ا
ول

ا
ى 




 

٣٠٠٠٤ 
   ا اي رات اا

Communication skills in veterinary medicine    
ا  ٢ ٢ ٠٠ ٢ 

٣٠٠٠٥ 
  ااء أت 

Basic food science   
ا ا ٢ ٣ ٢ ١ 

٣٠٠٠٦ 
ا    

Science of food lab  
ا ا ٢ ٣ ٢ ١ 

م


ي ا



 ا

٣٠٠٠٧ 
  ا وااء 

Food and health   
ا ا ٢ ٣ ٢ ١ 

٣٠٠٠٨ 
 ات ااا و  

Food pollutants and adulteration   
ا ا ٢ ٣ ٢ ١ 

٣٠٠٠٩ 

    أن اطل وا ا  ان

Assessment of infant milk formula  

and milk based foods  

ا ا ٣  ٣  ٢  ١  




ا 
ى


ا 

٣٠٠١٠ 
 ت ان واا  

Edible fat and oils   
ا ا  ٢ ٣ ٢ ١ 

٣٠٠١١ 
ان ا  امت اوا    

Food animal inspection and Animal by products   
ا ا  ٢ ٣ ٢ ١ 

٣٠٠١٢ 
و  ج اما واا   

Assessment of hygienic production of poultry meat and eggs  
ا ا  ٢ ٣ ٢ ١ 


ا

ا 
ى


ا 

٣٠٠١٣ 
  اك اء 

Fishes as a food   
ا ا  ٢ ٣ ٢ ١ 

٣٠٠١٤ 
 إمت وإت ااء

Food enzymes and additives 
ا ا  ٢ ٣ ٢ ١ 

٣٠٠١٥ 
و اءا   

Food packaging and labeling  
ا ا  ى  ٢ ٣ ٢ ١




ا



ا

 

٣٠٠١٦ 
 ات اا  

Hygiene in food premises  
ا ا  ٢ ٣ ٢ ١ 
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)٢٨(  

  المستوى الأول  - ١

 ا ارا اول

 عدد ساعات اتصال
 م

كود 

 المقرر
 نوع المقرر المقـــــــرر الدراسى 

 مجموع عملي رةمحاض

ساعات 

 معتمدة

٣٠١٠١ ١ 
 م ام وا را 

General Anatomy and Embryology  
 ٣ ٤ ٢ ٢ إجباري

٣٠٢٠١ ٢ 
 م ا وا ام

General Cytology and Histology  
 ٣ ٤ ٢ ٢ إجباري

٣  
 طرا طت اطا 

Veterinary Medical Terminology  
 ١ ١ ٠٠ ١ إجباري

٤  
ب آ 

  Computer  
 ٢ ٣ ٢  ١ إجباري

٥   
 ء م

General Chemistry (Organic and Inorganic) 
  ٢  ٣  ٢  ١ إجباري

٦   
وو 

Biology  
  ٢  ٣  ٢  ١ إجباري

٧   
و ءز 

 Biophysics 
  ٢  ٣  ٢  ١ إجباري

 ٢ ٠٠ ٠٠ ٠٠ اختياري ب ار اطب   ٨

 ١٧ ٢١ ١٢ ٩ إ د ات 

ما راا ا  

 عدد ساعات اتصال
 م

كود 

 المقرر
 نوع المقرر المقـــــــرر الدراسى 

 مجموع عملي محاضرة

ساعات 

 معتمدة

٣٠١٠٢ ١ 
 ار ارن

  Comparative Anatomy    
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣٠٢٠٢ ٢ 
 م ا وا اص

Special Cytology and Histology 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إجباري

٣٠٣٠١ ٣ 
 وو طري م

General Veterinary Physiology  
 ٣ ٤ ٢ ٢ إجباري

٣٠٤٠١ ٤ 
 و ء)أ(   

  Biochemistry (A)  
 ٣ ٤ ٢ ٢ إجباري

  ٢  ٣  ٢  ١   Biostatisticsإء وي   ٣٠٥٠٣ ٥

٦   
  ن و اداوق 

 Human Rights 
 ١ ١ ٠٠ ١ علوم إنسانيه

 ٢ ٠٠ ٠٠ ٠٠ اري ب ار اطب   ٧

 ١٧ ٢٠ ١٠ ١٠ إ د ات
  

  

  د)٣٠ ( رة إ  + د)٤ ( ةرا                       د ا )ة) ٣٤   
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)٢٩(  

  المستوى الثانى  - ٢

  ا ارا اول

 عدد ساعات اتصال
 م

كود 

 المقرر
 نوع المقرر المقـــــــرر الدراسى 

 مجموع عملي محاضرة

ساعات 

معتمدة

٣١٩٠١ ١ 
  )أ(وت ور اوان 

Animal Behavior and Management  (A) 
 ٣ ٥ ٣ ٢ إري

٣٠٣٠٢ ٢ 
 وو طريص  

Special Veterinary Physiology 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣٠٥٠١ ٣ 
وا داوا واج اوا رأ (ا(  

Animal, Poultry and Fish breeding and Production (A) 
 ٢ ٤ ٣ ١ إري

٣٠٤٠٢ ٤ 
 و ء)ب(  

Biochemistry (B) 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣٠٩٠١ ٥ 
ا ذا ذأ( وا(  

Nutrition and Clinical Nutrition (A) 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

 ٢ ٠٠ ٠٠ ٠٠ اري ب ار اطب  ٦

 ١٦ ٢١ ١٢ ٩ إ د ات

  

 راا اما  

 عدد ساعات اتصال

 م
كود 

 المقرر
 نوع المقرر المقـــــــرر الدراسى 

 مجموع عملي محاضرة

ساعات 

 معتمدة

٣٠٥٠٢ ١ 
وا داوا واج اوا رب (ا (  

Animal, Poultry and Fish breeding and Production (B) 
 ٢ ٤ ٣ ١ إجباري

٣٠٩٠٢ ٢ 
ا ذا ذب( وا(  

   Nutrition and Clinical Nutrition (B) 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إجباري

٣٠٥٠٥ ٣ 
  اد اطري وإدارة ازارع 

Veterinary Economy and Farm Management 
 ٢ ٣ ٢ ١ علوم إنسانية

٣٠٥٠٤ ٤  
طرا وراا  

 Genetic Veterinary 
  ٢  ٣  ٢  ١ إجباري

٣١٩٠٢ ٥  
  ) ب(وت ور اوان 

Animal Behavior and Management (B)  
 ٢ ٤ ٣ ١ إجباري

٣٠٨٠١ ٦ 
  طت طري م

 General Veterinary Parasitology  
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

 ٢ ٠٠ ٠٠ ٠٠ اري ب ار اطب   ٧

 ١٦ ٢٢ ١٤ ٨ إ د ات

  

  

 د )٢٨ ( رة إ  + د)٤ (رة ا             د ا )ة) ٣٢   
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)٣٠(  

  المستوى الثالث  - ٣

  ا ارا اول

 عدد ساعات اتصال
 م

كود 

 المقرر
 نوع المقرر المقـــــــرر الدراسي 

 مجموع عملي محاضرة

ساعات 

 معتمدة

٣٠٦٠١ ١ 
 طر أ(أدو(  

Veterinary Pharmacology (A) 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣٠٧٠١ ٢ 
  وو م

 General Pathology 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣٠٨٠٢ ٣ 
 طت طري ص 

Special Veterinary Parasitology 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٠٠١ ٤  ت وطرو وور م 
General Bacteriology, Mycology and Immunnology  

 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١١٠١ ٥ 
 روو م 

General Virology  
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣١٤٠١ ٦ 
 إ وو)أ( 

Clinical Pathology (A) 
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

 )أ(دون ار ا  ان واض و وازوت وا  ٣١٣٠١ ٧
Milk, Eggs and their products Hygiene and Fat and Oils (A)  

 ٢ ٣ ٢ ١ إري

 ٢ ٠٠ ٠٠ ٠٠ اري ب ار اطب   ٨

 ٢٠ ٢٥ ١٤ ١١ إ د ات
  

 راا اما  

 عدد ساعات اتصال
 م

كود 

 المقرر
 نوع المقرر المقـــــــرر الدراسى 

 مجموع عملي محاضرة

ساعات 

 معتمدة

٣٠٦٠٢ ١ 
 طر ب(أدو ( 

Veterinary Pharmacology (B) 
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣٠٧٠٢ ٢ 
 وو ص 

Special Pathology 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٣٠٥ ٣ 
    ول اذوت

Food Composition and analysis  
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٠٠٢ ٤ 
 روو وطرت و ص 

Special Bacteriology, Mycology and Immunnology 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١١٠٢ ٥ 
 روو ص

Special Virology  
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣١٣٠٦ ٦  
 ذام اا  

Food Poisoning   
 ٢ ٣ ٢ ١  إري

٣١٤٠٢ ٧ 
 إ وو)ب( 

Clinical Pathology (B) 
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

 )ب(ار ا  ان واض و وازوت وادون   ٣١٣٠٢ ٨
Milk, Eggs and their products Hygiene and Fat and Oils (B)  

 ٢ ٣ ٢ ١ إري

 ٢ ٠٠ ٠٠ ٠٠ اري ب ار اطب   ٩

 تإد ا ٢١ ٢٧ ١٦ ١١ 
  

 د )٣٧ ( رة إ  + د)٤ (ة         را      د ا )ة) ٤١  
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)٣١(  

  المستوى الرابع  - ٤

  ا ارا اول

 عدد ساعات اتصال
 م

كود 

 المقرر
 نوع المقرر ـرر الدراسى المقــــــ

 مجموع عملي محاضرة

ساعات 

 معتمدة

٣١٢٠١ ١ طرراءات اوم واوا رطب اأ (ا( 
Forensic Medicine, Toxicology and Veterinary Regulations (A) 

 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣١٦٠١ ٢ 
  )أ(اراض اط م 

General Internal Medicine (A) 
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣١٧٠١ ٣  ر وادوا ا راأ(ا( 
General surgery, Anesthesiology & Radiology (A) 

 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣١٥٠١ ٤ 
 ء اك واا راض ورأ(أ ( 

Fish Diseases and Management (A) 
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣١٨٠١ ٥ 
ت ا 

Reproduction  
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٩٠٣ ٦ 
 ن وادواوان واا )أ( 

Animal, Poultry and Environment Hygiene (A) 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٣٠٧ ٧  ذا و ووروطر اا  
Microbiological hazards and food safety   

 ٢ ٤ ٣ ١ إري

٣١٣٠٨ ٨  اذق ان طر وراض ا  
Food borne diseases    

 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣١٣٠٣ ٩  
 )أ(ار ا  اوم 

Meat Hygiene (A) 
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

 ٢ ٠٠ ٠٠ ٠٠ اري ب ار اطب  ١٠

 ٢٢ ٣٠ ١٩ ١١ إ د ات

 راا اما  

 عدد ساعات اتصال
 م

كود 

 المقرر
 نوع المقرر المقـــــــرر الدراسى 

 مجموع عملي محاضرة

ساعات 

 معتمدة

٣١٢٠٢ ١  طرراءات اوم واوا رطب اب(ا( 
Forensic Medicine, Toxicology and Veterinary Regulations (B) 

 ٢ ٣ ٢ ١ يإر

٣١٧٠٢ ٢  ر وادوا ا راب(ا( 
General surgery, Anesthesiology & Radiology (B) 

 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٥٠٢ ٣ 
 ء اك واا راض ورب(أ ( 

Fish Diseases and Management (B) 
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣١٦٠٢ ٤ 
  )ب(اراض اط م 

General Internal Medicine (B) 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٨٠٢ ٥ 
ل او طا ا 

Artificial Insemination and Embryo Transfer 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٩٠٤ ٦ 
 ن وادوات واواا )ب(  

Animal, Poultry and Environment Hygiene (B) 
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣١٣٠٤ ٧ 
ا را وم وا  )ب( 

Meat Hygiene (B) 
 ٢ ٤ ٣ ١ إري

٣١٣٠٩ ٨  
ذظ او  

Food technology and preservation   
 ٢ ٤ ٣ ١ إري

 ٢ ٠٠ ٠٠ ٠٠ اري دد ءاً  ر اطب  ٩

 ٢١ ٢٩ ١٨ ١١ إ د ات

  

 د )٣٩ ( رة إ  + د)٤ (ة        را       د ا )ة) ٤٣   
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  :المستوى الخامس - ٥

  ا ارا اول

 عدد ساعات اتصال
 م

كود 

 المقرر
 نوع المقرر المقـــــــرر الدراسى 

 مجموع عملي رةمحاض

ساعات 

 معتمدة

٣١٦٠٣ ١ 
 اراض اط ص 

Special Internal Medicine 
 ٣ ٥ ٣ ٢ إري

٣١٦٠٤ ٢ 
 دراض اأ(ا( 

Veterinary Infectious Diseases (A) 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٧٠٣ ٣ 
ا راا  

Special Surgery  
 ٣ ٥ ٣ ٢ إري

٣١٣١٠ ٤  
  ظم إدارة اذاء 

Food management systems  
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٨٠٣ ٥ 
 زرت اوا  دوا 

Obstetrics of Farm Animals   
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٩٠٥ ٦ 
 ر راضأ(أ( 

Zoonoses (A) 
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣٢٠٠١ ٧ 
 )أ(أراض اطور واراب 

Poultry and Rabbit Diseases (A) 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

 ٢ ٠٠ ٠٠ ٠٠ اري   ر اطبدد ءاً  ٨

 ٢٢ ٢٩ ١٦ ١٣ إ د ات
    

   راا اما  

 عدد ساعات اتصال
 م

كود 

 المقرر
 نوع المقرر المقـــــــرر الدراسى 

 مجموع عملي محاضرة

ساعات 

 معتمدة

٣١٦٠٥ ١ 
 د راضب(أ( 

Veterinary Infectious Diseases (B) 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٣١١ ٢  
 وظا ذا 

Functional food  
 ٢ ٣ ٢  ١ إري

٣١٣١٢ ٣  
   اذاء  أن ادم

Food safety in food serving places   
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٣١٣ ٤  
 ا ارت وار اذ

Food legislations and standards   
 ١  ١ ٠٠  ١ إري

٣٢٠٠٢ ٥ 
  )ب(أراض اطور واراب 

Poultry and Rabbit Diseases (B) 
 ٣ ٤ ٢ ٢ إري

٣١٩٠٦ ٦  
 ر راضب(أ( 

Zoonoses (B)  
 ٢ ٣ ٢ ١ إري

٣١٣١٤ ٧  
  روع ارج 

Graduate project   
 ٢ ٣ ٢ ١  إري

٨   ددبطا ر  ًءا ري٢ ٠٠ ٠٠ ٠٠ ا 

 ١٨ ٢٢ ١٢ ١٠ إ د ات
  

  

 د )٣٦ ( رة إ  + د)٤ (ة        را       د ا )ة) ٤٠  
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)٣٣(  

  بالمستوى الأول تدرس التي لمقرراتوى العلمي لتوزيع المحت

  

  ا ارا اول

30101 : Code Number General Anatomy and Embryology : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 General anatomy (osteology, syndesmology, myology) 

 General embryology (gametogenesis, fertilization, cleavage, gastrulation, fetal membranes, 

placentation). 

 Special embryology of body systems (digestive, respiratory, cardiovascular, urogenital, 

nervous, endocrine). 

 Fish and poultry anatomy 

30201 : Code Number General Cytology and Histology : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
 

 Histological techniques.  Connective tissue. 

 Cytology.  Cartilage and bone. 

 Epithelial tissue.  Muscular tissue. 

 Blood and bone marrow.  Skin, mammary gland, sense organs 

 

----- : Code Number Veterinary Medical Terminology : Course 

1 : Credit hours ---- : Practical  1 : Lectures 
 

 Veterinary medicine abbreviations and 

Specializations. 

 British and American Spelling, Greek 

Alphabetical. 

 Medical adjectives, prefixes, and Suffixes.  Capital letters, Count and non Count 

nouns, Writing a thesis and paper. 

 Latin expressions, Punctuation marks, 

Singular and Plural, Pronouns. 
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------ : Code Number Computer : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

 

 Computer components.  Computer Network. 

 Computer Programming.  Computer Topology. 

 Computer molecules program.  Practical program. 

 

------ : Code Number General Chemistry (Organic and Inorganic) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

 

A) Organic Chemistry: Alkenes and Alkynes, Alcohols Ethers and Epoxides, Aldehydes and 

Ketones, Carboxylic acids and their derivatives, Amines compounds and phenols.  

B) Physical Chemistry: Gaseous, Liquid and Solid state, Thermochemistry, equilibrium, 

Solutions. 

------ : Code Number Biology (Zoology and Botany) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

A) Botany: Plant Structure and Physiology, Osmosis and Systematic Botany. 

B) Zoology: Taxonomy of animal kingdom with example, fish biology. 

------ : Code Number Biophysics : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

 

 Electromagnetic radiation  X- rays and rays measurement 

 X- rays  Ultrasound production and interactions 

 Thermionic emission and X- rays tubes  Radiology 

 Interaction of X- rays  Biological instruments. 

 Fluoroscopy  



 ذاءتمیز صحۀ وسلامۀ الغلائحۀ الداخلیۀ لبرنامج ال 

  

 
  

)٣٥(  

  بالمستوى الأول تدرس التي لمقرراتتوزيع المحتوى العلمي ل

 راا اما  

30102 : Code Number Comparative Anatomy : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 

 Digestive system of domestic animals.  Respiratory system of domestic animals. 

 Urogenital system of domestic animals.  Cardiovascular system of domestic animals. 

 Neuronatomy of domestic animals.  Dog and Cat anatomy  

 

30202 : Code Number Special Cytology and Histology : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 

 Lymphatic system.  Cardiovascular system. 

 Nervous tissue and Nervous system.  Respiratory system. 

 Urinary system.  Digestive system.  

 Male genital system, Female genital system and Endocrine system. 

    

30301 : Code Number General Veterinary Physiology : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 

 Cell physiology  Autonomic nervous system 

 Physiology of muscle &nerve  Physiology of sense organs 

 Physiology of nervous system  Physiology of thermoregulation 

 Physiology of urinary system  Physiology of blood 

 Physiology of respiratory system  
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30401 : Code Number Biochemistry (A) : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
  

 Carbohydrates.  Nucleoproteins and nucleic acids. 

 Lipids.  Enzymes and coenzymes. 

 Proteins.  Vitamins 

 Hormones.  Animal pigments. 

 Animal pigments.  

 

30503 : Code Number Biostatistics : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

Description of the data: 

A- Pictorial Description (Frequency distribution tables, histograms, polygons; curves). 

B- Quantitative Description. 

(i)- Central tendency (A. mean, G. mean, W. mean, median, mode, IQR, and Box plot). 

(ii)- Dispersive measurement(Variance, SD, SE, and CV %).  

- Binomial distribution  

- Normal distribution  

- Testing hypothesis  

Analysis of categorical data: 

 Chi-squared tests.  Analysis of Variance. 

 Quantifying risk; disease prevalence.  Analysis of regression and correlation. 

 Experimental design.  

 

----- : Code Number Human Rights : Course 

1 : Credit hours ---- : Practical  1 : Lectures 
 

 الاجتماعيتأمين حقوق الإنسان في قانون العمل وقانون ال.  حقوق الإنسان في الدستور المصري. 

 الملكية الفكرية في حقوق الإنسان.  حقوق الإنسان في الشريعة الإسلامية. 

 الفساد وأنواعه    تعريف الفساد  

  القوانين واللوائح الخاصة بمكافحة الفساد   طرق مكافحة الفساد  
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  ى الثانيبالمستو تدرس التي لمقرراتتوزيع المحتوى العلمي ل

 راا ولاا  

31901 : Code Number Animal Behavior and Management  (A) : Course 

3 : Credit hours 3 : Practical  2 : Lectures 
 

 General introduction of ethology  Camel  behavior and management 

 Cattle behavior and management  Animal transportation 

 Buffalo behavior and management  Animal destroying 

 Sheep  behavior and management  Animal vices 

 Goat behavior and management  Pet animals Behavior and Management   

   

30302 : Code Number Special Veterinary Physiology : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 

 Physiology of Endocrine system.  Physiology of Cardiovascular system. 

 Physiology of Digestive system.  Dog and cat Physiology. 

 Physiology of Female Reproductive system.  Poultry physiology. 

 Physiology of Male Reproductive system.  Fish physiology. 

 

30501 : Code Number Animal, Poultry and Fish breeding and Production (A) : Course 

2 : Credit hours 3 : Practical  1 : Lectures 

 

 Traits, phenotypes, Genotypes and Genes in populations. 

 Quantitative and qualitative Traits.  Genetic parameters. 

 Gene and genotype frequencies.  Selection 
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 Mating systems.  Biotechnology in animal breeding. 

 Mating strategies based on animal performance (phenotype): assortative mating. 

 Mating strategies based on pedigree: inbreeding and out breeding. 

 Advanced Animal, Poultry and Fish breeding. 

 Breeding for disease resistance and immune responsiveness. 

 

30402 : Code Number Biochemistry (B) : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 

 Carbohydrate Metabolism.  Lipid Metabolism. 

 General Protein Metabolism.  Mineral Metabolism. 

 Amino acids' Metabolism.  Blood. 

 The urine.  Putrefaction and detoxication. 

 Biological Oxidation.  

 

30901 : Code Number Nutrition and Clinical Nutrition (A) : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 

 Technical terms  Nutritional problems 

 Water nutrition  Vitamins 

 Carbohydrate nutrition  Minerals 

 Protein nutrition  Evaluation of feedstuffs 

 Lipids' nutrition  Feedstuffs 
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  بالمستوى الثاني تدرس التي لمقرراتتوزيع المحتوى العلمي ل

 راا اما  

30502 : Code Number Animal, Poultry and Fish breeding and Production (B) : Course 

2 : Credit hours 3 : Practical  1 : Lectures 
  

Part I: POULTRY PRODUCTION: 

 Poultry House Environments and design.  Laying Management and Breeder Management. 

 Artificial Incubation and Hatchability.  Management of Broilers. 

 Brooder and Growing Management.  

Part II: ANIMAL PRODUCTION: 

 Reproductive performance of dairy cattle.  Classes and breeds of animals. 

 Milking.  Managing the dry cow. 

 Selecting dairy sires and dairy cattle.  Principles and practices of sheep and goat 

production. 

Part III: FISH PRODUCTION: 

 Guidelines for Site selection for aquaculture. 

 Control of high ammonia contents & clay turbidity. 

 Selection of species and Culture Systems.  Control of low dissolved oxygen contents. 

 Biological characteristics of fish species.  Aquatic weed control. 

 Water quality criteria and management.  Fish hatcheries. 

 Principals of pond fertilization.  
 

30902 : Code Number Nutrition and Clinical Nutrition (B) : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
 

 Feeding standards for maintenance, growth and lactation. 

 Requirements for  reproduction, lactation, wool and growth 

 Dairy Nutrition  Poultry and rabbit nutrition 

 Beef Nutrition  Pet animal nutrition 

 Sheep and goat nutrition  Ration formulation for different animal species. 

 Fish nutrition  Feed processing and storage 
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30505 : Code Number Veterinary Economy and Farm Management : Course 
2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

 

 Introduction about veterinary economics.  Production function theory 

 Pricing  Costs of production 

 Elasticity measures  Farm records and accounts 

 The business of veterinary practice  Depreciation 

 Management in veterinary setting  Budgeting 

 Veterinary marketing  Position of animal farms and their 

requirements 

 Economic and productive efficiency of animal production farms 

 Methods used for assessing the economic benefits of disease  control 

 Basis of feasibility studies of animal production projects 

 Comparison between the economic traits of farm animals 
 

30504 : Code Number Veterinary Genetic  : Course 
2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

 

Part I: Cytogenetics: Part II: Molecular Genetics: 

 Chromosome and cell cycle  DNA replication  Transcription and Translation. 

 Heterochromatin and Euchromatin.  The genetic code  Regulation of protein synthesis

 Sex determination  Genetic expression  

Part III: Mutation   

 The genetic manipulation and genetic engineering  

Part IV: Immunogenetics:  

 Genetic resistance and pathogens  Control of inherited disorders and diseases 
 

31902 : Code Number Animal Behavior and Management (B) : Course 
2 : Credit hours 3 : Practical  1 : Lectures 

 

 Poultry behavior and management  Fish behavior 

 Duck behavior and Geese behavior and management 

 Turkey and ostrich behavior and management 

 Quail and pigeon behavior and management  Dog and cat behavior and management 

 Rabbits behavior and management  Lab. animal behavior and management 

 Poultry vices and abnormal behavior  Wild animals behavior and management 

30801 : Code Number General Veterinary Parasitology : Course 
3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 Introduction into Parasitology. 

 Habitat, Morphology, Life cycle, Diagnosis, Control and Medical importance of: 

1- Trematodes. 2- Cestodes. 3- Nematodes. 

 Helminthological techniques. 
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  بالمستوى الثالث تدرس التي لمقرراتتوى العلمي لتوزيع المح

 راا ولاا  

30601 : Code Number Veterinary Pharmacology (A) : Course 
3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

1- Introduction and general pharmacology. 

2- Drugs affecting on autonomic nervous system, autacoids and anti-inflammatory drugs. 

3- Drugs affecting on central nervous system and general anesthesia. 

4- Drugs affecting on cardiovascular system. 

30701 : Code Number General Pathology : Course 
3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 

 Histopathological Technique.  Disturbances in Cell Metabolism. 

 Disturbances in Circulation.  Necrosis and gangrene. 

 Disturbances in Cell Growth.  Inflammation and Healing. 

 Oncology. 
 

 

30802 : Code Number Special Veterinary Parasitology : Course 
3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 

 Introduction into Arthropods.  Entomology 

 Habitat, Morphology, Life cycle, Diagnosis, Control and Medical importance of: 

1- Arthropods 2- Protozoa 

 Diagnostic techniques of Arthropods and protozoa.  Dog and cat Parasites. 

 Immunity to Parasites.  Fish Parasites. 
 

31001 : Code Number General Bacteriology, Mycology and Immunnology : Course 
3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

I- Bacteriology: 

 General bacteriology: 

 Morphology  Bacterial genetics  Growth 

II- Mycology: 

 General Mycology: 

 Morphology  Mycotoxins  Growth and reproduction 

III- Immunology: 

 Structure of Immune system  Antigen, antibodies and complement system 

 Innate immune response  Hypersensitivity 

 Acquired immune response  
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31101 : Code Number General Virology : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

1- Fundamental characters of viruses. 5- Pathogenesis of viral infections 

2- General properties of viruses 6- Interference phenomenon 

3- Viral haemagglutination 7- Viral vaccines: 

4- Virus – Cell relationships  Live viral vaccines  Inactivated vaccines 

 8- Antiviral drugs 

  

31401 : Code Number Clinical Pathology (A) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 General principles of Hematology  Ineffective and effective hematopoiesis 

 Erythrocyte disorders and  abnormal morphology & inclusion bodies. 

 Evaluation of erythrocytes  Anemia 

 Polycythemia  Abnormal hemoglobin content 

 Evaluation of leukocytes  Interpretation of leukogram 

 Abnormalities of thrombocytes & Hemostatic disorders 

 Hematopoietic neoplasia  Field cases 

 

31301 : Code Number Milk, Eggs and their products Hygiene and Fat and Oils (A) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Sampling and physical properties of milk  Keeping quality tests of milk 

 Milk composition and its chemical analysis  Clean milk production 

 Sources of contamination of milk  Pathogens in milk 

 Factors affecting microbial growth  Residues and contaminants 

 Spoilage organisms  
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  بالمستوى الثالث تدرس التي لمقرراتتوزيع المحتوى العلمي ل
  

 راا اما  

30602 : Code Number Veterinary Pharmacology (B) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

1- Pharmacology of systems: 

 Drugs affecting on Respiratory system  Drugs affecting on Digestive system 

 Drugs affecting on Reproductive system  Drugs affecting on eye and skin 

 Drugs affecting on Urinary system  

2- Drugs affecting metabolism and growth promoting agents. 

3- Chemotherapy: 

 Antimicrobials  Antifungal drugs 

 Anthelmintics  Insecticides 

 Antiprotozoal drugs  Antiseptics and disinfectants 

 Antiviral drugs  

4- Drug toxicology: 

 General drug toxicology  Special drug toxicology 

5- Clinical pharmacology and miscellaneous drug studies. 

30702 : Code Number Special Pathology : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
 

 Pathology of: 

 Cardiovascular System  Urinary System 

 Respiratory System  Nervous System 

 Digestive System  Reproductive System 

 Viral Diseases  Parasitic Diseases 

 Bacterial Diseases  Mycotic Diseases 
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31305 : Code Number Food Composition and analysis : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
 

 Chemical composition of food  Analysis of food products 

 Antioxidants and lipid oxidation of food  Types of food analysis [sensory (physical), 

chemical, radioactive, crude fats, analysis, 

extraneous matter ] 

 Analytical methods of food components  Steps of analysis (Select and Prepare Sample, 

Perform the Assay, Calculate and Interpret 

the Results….etc.) 

 Food and drug analysis  Governmental and international standards of 

food analysis 

 Analysis food of animal origin  Report and Certificate of food  analysis 
 

31002 : Code Number Special Bacteriology, Mycology and Immunnology : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

Systematic Bacteriology: 

 Gram positive bacteria  Gram negative bacteria 

Systematic mycology: 

 Moulds  Yeasts 

 Dimorphic fungi 

 Sporothrix schenkii  Histoplasma farciminosum 

 Blastomycetes dermatitis  Coccidiodes immitis 
 

31102 : Code Number Special Virology : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

A- Classification of viruses: 

B- Riboviruses (RNA-viruses): 

 Orthomyxoviridae  Bunyaviridae 

 Picornaviridae  Caliciviridae 

 Rhabdoviridae  Coronaviridae 

 Flaviviridae  Reoviridae 
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 Paramyxoviridae  Retroviridae 

 Birnaviridae  

C- Deoxyriboviruses (DNA-viruses): 

 Poxviridae  Adenoviridae 

 Herpesviridae  Circoviridae 
  

31306 : Code Number Food Poisoning   : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Aim and introduction  Viral food poisoning 

 Classification of food poisoning  Mycotic food poisoning 

 Bacterial food poisoning  Chemical food poisoning 

 

  

31402 : Code Number Clinical Pathology (B) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
  

 General principles of clinical chemistry  Abnormalities of water and electrolytes balance 

 Abnormalities of Acid base balance  Exofoliative cytology 

 Abnormal Lipids, carbohydrates and proteins metabolism 

 Disorder of Liver and muscle function  Abnormal Renal function and urinalysis 

 Gastroentrology (disorders of GIT& pancreas) 

 Immunodiagnostics and other emerging diagnostic technology 

 Clinical cases  Diagnostic molecular clinical pathology 
 

31302 : Code Number Milk, Eggs and their products Hygiene and Fat and Oils (B) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
  

 Food poisoning  Eggs 

 Heat treatment of milk  Diseases transmitted through milk 

 Food processing technologies  Mastitis and milk quality 

 Dairy products  HACCP system in dairy plants 

 Edible fats and oils  
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  بالمستوى الرابع تدرس التي لمقرراتتوزيع المحتوى العلمي ل
  

 راا ولاا  

31201 : Code Number Forensic Medicine, Toxicology and Veterinary Regulations (A) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Identification  Asphyxia 

 Death  Abortion and infanticide 

 Wounds  Medical rules and ethics 

 Thermal injuries  
 

31601 : Code Number General Internal Medicine (A) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
  

 General systemic state  Diseases of  Urinary system 

 Diseases of respiratory system  Diseases of upper digestive tract 
 

31701 : Code Number General surgery, Anesthesiology & Radiology (A) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

Veterinary Anaesthesia 

 Pre-anaesthetic medications 

 Types of anaesthesia 

I- Local anaesthesia (analgesia)           II- Regional anaesthesia (analgesia) 

1- Perineural analgesia (nerve block): 

a- Perineural analgesia of head nerves. 

b- Perineural analgesia of limb nerves 

c- Perineural analgesia of the trunk 

2- Spinal analgesia: 

a- Epidural analgesia          b- Subarachnoid analgesia 

3- I/V regional analgesia 

III- General anaesthesia 

1-Injectable General anaesthesia         2-Inhalation General anaesthesia  

 Anaesthetic emergencies and accidents. 

 Diagnostic imaging.  

 Principles of X-ray and Ultrasonography. 
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31501 : Code Number Fish Diseases and Management (A) : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
 

 Bacterial diseases of fish.  Fish farm construction. 

 Parasitic diseases of fish.  Hydrobiology and chemistry of aquaculture 

 Viral diseases of fish.  Laboratory diagnosis of fish diseases. 

 Commercial farm-food fish.  Internal anatomy and external features of fish. 

 General ichthyology and fish biology.  Technical terms of aquaculture. 

 Fish transportation & specimens dispatch.  Nutritional diseases of fish. 

 

31801 : Code Number Reproduction : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
 

 Age of puberty and follicular waves.  Estrous detection. 

 Clinical application of reproductive hormones.  Estrous synchronization in farm animals 

 Using of ultrasonography in reproductive system examination. 

 Ovulation synchronization in cattle.  Diseases causing abortion in farm animals 

 Congenital causes of infertility in animals.  Pregnancy diagnosis in animals. 

 Hormonal causes of infertility in animals.  Causes of infertility in male. 

 Repeat breeders.  Sire selection. 

 Environmental causes of infertility in animals. 

 

31903 : Code Number Animal, Poultry and Environment Hygiene (A) : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
 

 Stress  Water pollution 

 Air pollution  Epidemiology 
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31307 : Code Number Microbiological hazards and food safety : Course 

2 : Credit hours 3 : Practical  1 : Lectures 
 

 Basic microorganisms characteristics  Microbial detection and indicator organisms 

 Microbial growth in foods – intrinsic parameters  Government agency and food safety policy 

 Microbial growth in foods – extrinsic parameters  Antibiotic resistance 

 Sources and transmission of microorganisms in foods 

 

31308 : Code Number Food borne diseases : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Classification of food borne diseases 

 Epidemic diseases (causative agent, source of contamination, symptoms, prevention and control) 

 Zoonotic diseases(causative agent, source of contamination, symptoms, prevention and control) 

 Isolation of causative agents from food 

 New pathogens and emerging food borne diseases 

31303 : Code Number Meat Hygiene (A) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Types of abattoirs  Viral diseases of food animal 

 Ante mortem inspection  Methods of animals slaughtering 

 Post mortem examination  Abnormal conditions of food animals 

 Bacterial diseases of food animals  Poultry meat hygiene 

 Tuberculosis  Parasitic diseases of food animals 
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  بالمستوى الرابع تدرس التي لمقرراتتوزيع المحتوى العلمي ل
  

 راا اما  

31202 : Code Number Forensic Medicine, Toxicology and Veterinary Regulations (B) : Course 
2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

 

 Basic of general toxicology  Volatile gases poisoning 

 Corrosives  Mycotoxicosis 

 Metallic poisons  Poisonous plants 

 Pesticides  Irradiation 

 Animal poisoning  
 

31702 : Code Number General surgery, Anesthesiology & Radiology (B) : Course 
3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 

 Inflammation  Affections of Bone 

 Suppuration and abscesses formation  Affections of Joints 

 Phlegmone (Cellulitis)  Affections of tendons and ligaments 

 Sinus and Fistula  Affections of bursae 

 Ulcer  Affections of muscles 

 Necrosis and Gangrene  Affections of lymphatic system 

 Haemorrhage and Haemostasis  Cysts 

 Wounds and Thermal injuries  tumors 

 Surgical disorders of the body (regions):  Hernias 

 Affections of the head, neck and chest  Affections of the perineum 

 Affections of the Abdomen  Affections of the tail 
 

  

31502 : Code Number Fish Diseases and Management (B) : Course 
2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

 

 Fish aquaculture.  Hematological examination of fish blood. 

 Mycotic diseases of fish.  Immunity and stress in fish. 

 Nutritional diseases of fish.  Crustacean diseases. 

 Water pollutants and toxicants.  Diseases of marine fish. 

 Prophylaxis, control & treatment diseases of fish.  Fish hatching. 
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31602 : Code Number General Internal Medicine (B) : Course 
3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 

 Diseases of the skin.  Principles of Ultrasound. 

 Digestive diseases of compound stomach  (Ruminants) 

 Digestive diseases of Equine and hepatobillary diseases 
 

31802 : Code Number Artificial Insemination and Embryo Transfer : Course 
3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

  

 Introduction of Artificial insemination  Insemination technique 

 Methods of semen collection  Embryo transfer protocol in farm animals 

 Semen collection and evaluation  Embryo preservation 

 Semen composition and sperm metabolism  Embryo transfer and associated biotechnology 

 Semen diluents and semen preservation  
 

31904 : Code Number Animal, Poultry and Environment Hygiene (B) : Course 
3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

  

 Animal and poultry housing  Combating of infectious diseases 

 Animal wastes management  Disinfection 
 

31304 : Code Number Meat Hygiene (B) : Course 
2 : Credit hours 3 : Practical  1 : Lectures 

 

 Fish meat hygiene  Identification of animal species 

 Animal byproducts  Chemical composition of meat 

 Meat preservation  Rigor mortis 

 Meat technology  Meat analysis 

 Meat residues  Ostrich meat hygiene 
 

31309 : Code Number Food technology and preservation : Course 
2 : Credit hours 3 : Practical  1 : Lectures 

 

 Methods and techniques of food processing  Equipment's and tools used for food 
preservation and its cleaning and disinfection. 

 Food biotechnology and food processing  Types and techniques food preservation. 

 Role of chemical engineering in food industry  New and emerging preservation technologies 

 Food nanotechnology  Benefits of food preservation 

 New trends in food technology science  Packaging, packaging materials, storage 
practices of preserved food 

 Principles of preservation processes  
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  بالمستوى الخامس تدرس التي لمقرراتتوزيع المحتوى العلمي ل
  

 راا ولاا  

31601 : Code Number General Internal Medicine : Course 

3 : Credit hours 3 : Practical  2 : Lectures 
  

 General systemic state  Diseases of  Urinary system 

 Diseases of respiratory system  Diseases of upper digestive tract 

 Digestive diseases of compound stomach  (Ruminants) 

 Digestive diseases of Equine and hepatobillary diseases 
 

31603 : Code Number Veterinary Infectious Diseases (A) : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 

 Infectious diseases of camels: 

  Infectious Bacterial diseases of cattle and buffaloes. 

  Infectious Viral diseases of cattle and buffaloes. 

  Infectious Parasitic diseases of cattle and buffaloes. 

  Infectious Mycotic diseases of cattle and buffaloes. 

  Infectious Rickettsial diseases of cattle and buffaloes. 

  Infectious diseases of calves. 

31702 : Code Number Special Surgery : Course 

3 : Credit hours 3 : Practical  2 : Lectures 
  

 Ophthalmology  Surgical affections of digestive system 

 Surgical affections of the ear  Surgical affections of urinary system 

 Surgical affections of the horn  Surgical affections of genital system 

 Surgical affections of respiratory system  Surgical affections of the mammary gland 

 Lameness diagnosis  Forelimb lameness 

 Hoof affections  Hind limb lameness. 

 Claw affections  
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31310 : Code Number Food management systems : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
 

 Importance and basics of quality assurance for food quality control 

 Hazard Analysis and Critical Control Points (HACCP) system 

 Good Manufacturing Practices 

 Developing and implementation of food safety plans to ensure food products are safe and 

wholesome. 

 Role of Food Safety Management System in reducing food risks. 

 Principles contained in ISO 22000:2005 standard and their benefits in food organization. 
 

31803 : Code Number Obstetrics of farm animals   : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
  

 Normal pregnancy  Dam and calf aftercare 

 Abnormal pregnancy  Dystocia (causes, diagnosis, Treatment) 

 Normal parturition  Puerperium (Normal & Abnormal) 

  

31905 : Code Number Zoonoses (A) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
  

 Introduction to zoonotic diseases  Mycotic zoonotic diseases 

 Bacterial zoonotic diseases  Chlamydia and Rickettsial diseases 

 

32001 : Code Number Poultry and Rabbit Diseases (A) : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
 

 Avian viral diseases  Avian Parasitic diseases. 

 Mycotoxines and avian Mycotic diseases.  

 

 



 ذاءتمیز صحۀ وسلامۀ الغلائحۀ الداخلیۀ لبرنامج ال 

  

 
  

)٥٣(  

  بالمستوى الخامس تدرس التي لمقرراتزيع المحتوى العلمي لتو

  

 راا اما  

31605 : Code Number Veterinary Infectious Diseases (B) : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
  

 Infectious Viral diseases of Sheep and Goats  

 Infectious Mycotic disease of Equine 

 Infectious Bacterial diseases of Sheep and Goats  

 Infectious Viral diseases of Dogs and cats 

 Infectious Parasitic diseases of Sheep and Goats  

 Infectious Bacterial diseases of Dogs and cats 

 Infectious Viral diseases of Equine  

 Infectious Parasitic diseases of Dogs and cats 

 Infectious Bacterial diseases of Equine  

 Infectious Mycotic diseases of Dogs and cats 

 Infectious Parasitic diseases of Equine 

31311 : Code Number Functional food : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Concept of functional food  GMP and functional food processing 

 Functional components  Inspection of processed food and assessment 

of food functionality 

 Nature, types and manufacture of functional foods  Health benefits of functional foods 

 Regulations apply to functional Foods  Functional foods and drugs 

 Functional food and innovation in food industry 
 

31312 : Code Number Food safety in food serving places : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
 

 Implementation of hygiene practices on 

preparing and serving staff 

 Design  and inspection of food preparation areas 

 Skin problems in catering  Major risk factors occur in food serving places 

 Inspection of all catering facilities  Best practices for controlling food hazards 

 Food safety regulations and rules inside food services places 
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31313 : Code Number Food legislations and standards : Course 

1 : Credit hours --- : Practical  1 : Lectures 
 

 Export Quality control and Inspection regulations  Chlorinated hydrocarbons regulations 

 Antibiotic regulations  Food code 

 Pesticides regulations  Codex Alimentarius regulations 

 Mycotoxins regulations  FDA, FAO, CDC regulations 

 Heavy metal regulations  Egyptian law and regulations of food safety 

 

32002 : Code Number Poultry and Rabbit Diseases (B) : Course 

3 : Credit hours 2 : Practical  2 : Lectures 
  

 Avian Bacterial diseases  Nutritional diseases 

 Rabbit diseases.  Miscellaneous conditions 

  

31906 : Code Number Zoonoses (B) : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
  

 Parasitic zoonotic diseases  Viral zoonotic diseases 

 

31314 : Code Number Graduate project : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Student choose new topic in the field of food Hygiene and safety in cooperation with staff 

members of the department. 

 Collection of scientific data about the topics. 

 Preparation of the project (practical + writing).   

 Presentation of the project. 
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  الاختيارية لمقرراتتوزيع المحتوى العلمي ل

 اى اول

30001 : Code Number Animal Rights and Welfare : Course 

2 : Credit hours --- : Practical  2 : Lectures 

 مدر اا  وانت واا. 

 وان قرل ا. 

 ا را  وانوق ا. 

 رم اا  وانوق ا. 

30002 : Code Number Veterinary Medicine History and Job Ethics    : Course 

2 : Credit hours --- : Practical  2 : Lectures 

 نا  وانس اذ ا دور اا  طريطب اطور اة و. 

 مر وا  طريطب اس ادر رطو. 

 طريطب اا  وا ت اا. 

  ء ات أن(واطرء اطا.( 

 طريطب اا زاو روط. 

  طريطب اا  دآداب ودم اظوا. 

 طريب اطل ا ت ،طرا ت اا ،طا ت اد اا. 

 ما رب ووا راد ا طريطب اا ر. 

30003 : Code Number Veterinary Media and Extension  : Course 

2 : Credit hours -- : Practical  2 : Lectures 

 This course will build on, and enhance, the knowledge base and skill in the area if 

communications, human-animal interaction, professional development, and the 

client/patient/veterinarian triad. Problem-solving, conflict resolution and stress management 

through application of innate and acquired knowledge and skills will be developed, in 

addition, the course will introduce concepts of business and entrepreneurial skills which are 

required for successful veterinary practice. 
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30004 : Code Number Communication skills in veterinary medicine : Course 

2 : Credit hours -- : Practical  2 : Lectures 
 

 Basic communication skills    أسس التواصل 

 The importance of communication   أهمية التواصل 

 Definition of key terms    تعريفات 

 Types of communication  صل أنواع التوا 

 Ethical and legal aspects of communication   أخلاق وقوانين التواصل 

 Dealing with difficult situations    التعامل مع الحالات الحرجة 

 Communication with colleagues    التواصل مع الزملاء 

 Communication with a wider audience    التواصل مع المستمعين 

 Communication stress and the individual   ضغوط التواصل على الفرد 
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مى اا 

30005 : Code Number Basic food science : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Food composition  Packaging and labeling 

 Food safety  Product development 

 Food Processing  Food marketing and related topics 

 

30006 : Code Number Science of food lab : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Introduction to laboratory technique  Food safety microbiology 

 Food chemistry  Food fermentation 

 Food analysis  Experimental food 

 

 

30007 : Code Number Food and health : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

 Principles of food and health (Eating rights) 

 Nutrition of animal source foods  

 Health impacts of micronutrient deficiency 

 Animal source food supplementation and production 

 Impact of food of animal origin in human nutrition and health 

 human daily requirements from food 

 Food and obesity 

 Food and aging 
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ى اا 

30008 : Code Number Food pollutants and adulteration : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 What is food pollutant?  Food pollution control 

 Types and  Sources of food pollutant (Physical, 

Chemical, Biological 

 Pollution free, organic food 

 Pathway of pollutants  Methods of detection and Legislations. 

 High risk foods and public health  Types and methods of food adulteration. 

 Threat and Health hazard of food adulteration  Methods for detection of food adulteration 

 Consumer protection against fraudulent activities 
 

 

30009 : Code Number Assessment of infant milk formula and milk 

based foods 

: Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 History of the Development of Infant Formulas  IMF as a source disease 

 Composition of Infant Formulas, cow's milk and 

Human Milk 

 Quality evaluation of IMF 

 Infant Formula Regulations and Guidelines  Source of contamination 

 Types of IMF  Quality evaluation of milk based food 

 Types of milk based food  

 

30010 : Code Number Edible fat and oils : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

 Different sources of common edible fats and oils. 

 Chemical structure and properties of Fats and Oils 

 Importance for living organisms and Functional dietary lipids 

 Edible fat and oil processing and Industrial uses  

 Oxidation and anti- oxidant in fat and oil processing 

 Fat and oil sampling and analysis 
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اى اا 

30011 : Code Number Food animal inspection and Animal by products : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Animal observation prior to abattoir (farm 

and transportation) 

 Postmortem inspection (animal, poultry and 

fish) 

 Antemortem inspection (animal, poultry 

and fish) 

 Sampling and laboratory testing 

 Identification of different slaughtered 

animals carcass and organs 

 Control and monitoring of animal inspection 

process 

 Types of animal byproducts  Processing of animal byproducts and 

treatment methods 

 Establishment of animal byproducts unite  Hygienic disposal of animal byproducts 

 Economic importance and uses of animal 

byproducts 

 Byproducts of dairy industry 

 Best practices and hygienic requirements 

for separation and storage of animal 

byproducts 

 Byproducts of egg industry 

 

30012 : Code Number Assessment of hygienic production of poultry 

meat and eggs 

: Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Hygienic production of poultry meat  Hygienic production of table eggs 

 Poultry meat products  Quality of table eggs 

 Poultry meat marketing  Egg preservation and processing of table eggs products 

 Hygiene of laying hens farm  On-farm control and processing control 
 

30013 : Code Number Fishes as a food : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Nutritional and health benefits of fish as a food  Fish and zoonotic diseases 

 Edible types of fishes  Hazards of fish consumption 

 Physical and sensory evaluation of fish and crustaceans  Microbiological examination of fish 

 Spoilage of fish  
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ى اا  
 

 

30014 : Code Number Food enzymes and additives : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 

 Nature , types and sources of food enzymes 

 Classification of different food-related enzymes. 

 Enzymes and allergy  

 Application of food enzymes in food industry and their influence on the quality of the final 

products (Dairy products, meat, poultry, fish, and egg products)  

 Factors affect enzyme performance 

 Methods for enzyme detection and measurement of its activity 

 What are food additives? (Definition, classification, coding, uses…..) 

 Commonly used food additives their importance and function (Antioxidant, Flavoring agents, 

Coloring agents, Stabilizers, Thickeners, Dyes, Preservatives 

 Hazards of food additives (Consumer acceptability and sensitivity of food additives)  

 Food additives regulations 

 Testing methods 

30015 : Code Number Food packaging and labeling : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Food packaging systems (Introduction 

and history of packaging 

 Package testing 

 Packaging and labeling regulations.  Food labeling 

 Packaging designs guidelines  Identify and solve the food packaging problems 

 Evaluate new and emerging technologies in food packaging. 
 

30016 : Code Number Hygiene in food premises : Course 

2 : Credit hours 2 : Practical  1 : Lectures 
 

 Hygienic design of food premises  Personal hygiene 

 Cleaning and disinfection of food premises:  Hazards of unhygienic planning of food premises

- Cleaning techniques  

- Disinfection techniques  

- Detergent and sanitizers  
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  )الاختيارية/ الإجبارية ( توزيع درجات المقررات على المستويات الدراسية الخمسة ):٥٧(مـادة 

   او ا) ار(وز درت اررات ادرا وت ا ن اداول ا  )أ 

 )باريةالإج(توزيع درجات المقررات الدراسية للمستويات الخمسة 

كود  درجات المقررات

 المقرر
 القسم  اســـــم المقـــــــرر

نوع 

 ي  ي المقرر
أل 
 

 ع

٣٠١٠١ 
ا و ا ا 

General Anatomy and Embryology  
١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ 

٣٠١٠٢ 
  ا ارن

 Comparative Anatomy  

 وا رياإ 

١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ 

٣٠٢٠١ 
 ا موا ا  

General Cytology and Histology 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٢٠٢ 
صو  اا ما  

Special Cytology and Histology  

 ا 

موا 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

  
 ء 

 Chemistry  General  
ا  ري٥٠ ٥ ٠٠ ٢٠ ٢٥ إ 

  
    

  Biology 
ا  ري٥٠ ٥ ٠٠ ٢٠ ٢٥ إ 

  
 ء 

 Biophysics 
ا  ري٥٠ ٥ ٠٠ ٢٠ ٢٥ إ 

٣٠٣٠١ 
 ي   

  General Veterinary Physiology  
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٣٠٢ 
   ي ص

  Special Veterinary Physiology  

 ا 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٤٠١ 
  ء)أ(   

  Biochemistry (A) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٤٠٢ 
  ء)ب(  

   Biochemistry (B) 

ء اا 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٥٠١ ج اموا اوا اوا ام) أ(  
Animal, Poultry and Fish breeding and Production (A) 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٥٠٢ وا اوا امج اموا ب (ا(  
Animal, Poultry and Fish breeding and Production (A) 

 وا ا

ا 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٥٠٣ 
 إء ي

   Biostatistics 
 ٥٠ ٥ ٠٠ ٢٠ ٢٥ إري

٣٠٥٠٤  
 رااا 

  Genetic Veterinary  
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

  اد اي وإدارة اارع  ٣٠٥٠٥
Veterinary Economy and Farm Management 

   

اموة اا 

 ٥٠ ٥ ٠٠ ٢٠ ٢٥ إري
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كود  درجات المقررات

 المقرر
 القسم  اســـــم المقـــــــرر

نوع 

 ي  ي المقرر
أل 
 

 ع

٣٠٦٠١ 
 )أ(و  أد

Veterinary Pharmacology (A) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٦٠٢ 
  ب(أدو( 

Veterinary Pharmacology (B) 

را 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٧٠١ 
   

General Pathology 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٧٠٢ 
  ص

Special Pathology  

  

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٨٠١ 
  ي تط 

General Veterinary Parasitology 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٨٠٢ 
 طت ي ص 

Special Veterinary Parasitology  

 طت 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٩٠١ 
ا ا أ( وا( 

  Nutrition and Clinical Nutrition (A) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٠٩٠٢  
ا ا ب( وا( 

     Nutrition and Clinical Nutrition (B) 

 وا ا

 ا 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٠٠١ 
  ت وو   

General Bacteriology, Mycology and Immunnology 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٠٠٢ 
  وت و ص 

Special Bacteriology, Mycology and Immunnology 

 ا

وات 

 وا 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١١٠١ 
   

General Virology 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١١٠٢ 
 و ص 

Special Virology 

 وا 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

 )أ(ا ا  ان وا و وات وان   ٣١٣٠١

Milk, Eggs and their products Hygiene and Fat and Oils (A) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣٠٢  ا  ا ن ات واوا و ن وا)ب( 

Milk, Eggs and their products Hygiene and Fat and Oils (B)  
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣٠٣  
 و ا  ا أ(ا( 

Meat Hygiene (A) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣٠٤  
 و ا  ا ب(ا( 

Meat Hygiene (B) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣٠٥  
ا ت وم   

Food Composition and analysis 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣٠٦  
اا ا   

Food Poisoning   

ا ا 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري
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كود  درجات المقررات

 المقرر
 القسم  اســـــم المقـــــــرر

نوع 

 ي  ي المقرر
أل 
 

 ع

٣١٣٠٧  
ا و وا طا  

Microbiological hazards and food safety   
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣٠٨  
ا ط  اض اا  

Food borne diseases    
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣٠٩  
ا و  

Food technology and preservation   
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣١٠  
  اء م إدارة ا

Food management systems 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣١١  
 ظا ا  

Functional food  
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣١٢  
ا أ  اءا   

Food safety in food serving places   
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣١٣  
 اا ت واا 

Food legislations and standards   
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٣١٤  
 وع اج  

Graduate project 

   

ا ا 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٢٠١  اءات اوا وا ا أ(ا ( 
Forensic Medicine, Toxicology and Veterinary Regulations (A) 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٢٠٢  اءات اوا وا ا ب(ا ( 
Forensic Medicine, Toxicology and Veterinary Regulations (B) 

ا ا 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٤٠١ 
 إ )أ ( 

Clinical Pathology (A) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٤٠٢ 
 إ )ب ( 

Clinical Pathology (B) 

 ا

ا 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٥٠١ 
 ء اك واا اض ورأ(أ ( 

Fish Diseases and Management (A)  
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٥٠٢  
 ء اك واا اض ورب(أ ( 

Fish Diseases and Management (B)  

أاض اك 

 ور 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٦٠١ 
 طاض اأ (ا( 

General Internal Medicine (A) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٦٠٢ 
 طاض اب (ا( 

General Internal Medicine (B)  
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٦٠٣ 
اض اصا ط 

Special Internal Medicine 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٦٠٤ 
 اض اأ(ا( 

Veterinary Infectious Diseases (A) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٦٠٥ 
 اض اب(ا( 

Veterinary Infectious Diseases (B) 

 ط اان 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري
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)٦٤(  

كود  درجات المقررات

 المقرر
 القسم  اســـــم المقـــــــرر

نوع 

 ي  ي المقرر
أل 
 

 ع

٣١٧٠١ 
ا ا اواوا ) أ(   

General surgery, Anesthesiology & Radiology (A)   

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٧٠٢ 
 ا ا اوا ب (وا(   

General surgery, Anesthesiology & Radiology (B)    
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٧٠٣ 
 ا 

Special Surgery 

 اا

  وا وا

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٨٠١ 
ا ت 

Reproduction 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٨٠٢ 
  ا وم ا ا 

Artificial Insemination and Embryo Transfer 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٨٠٣ 
ا رت اام  

Obstetrics of Farm Animals  

 وا ا

 وا

 ا 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٩٠١ 
  )أ(ت ور اان 

 Animal Behavior  
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٩٠٢ 
  )ب(ت ور اان 

 Animal Behavior  
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٩٠٣ 
 وا واان واا )أ( 

Animal, Poultry and Environment Hygiene (A) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٩٠٤ 
 وا واان واا )ب( 

Animal, Poultry and Environment Hygiene (B)  

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٩٠٥  
  اضأ(أ( 

Zoonoses (A)  
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣١٩٠٦  
  اضب(أ( 

Zoonoses (B)  

 وا ا

ا 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٢٠٠١ 
 رامر وااض اأ(أ( 

Poultry and Rabbit Diseases (A) 
 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

٣٢٠٠٢ 
 رامر وااض اب(أ( 

Poultry and Rabbit Diseases (B) 

وااض اأ 

 ١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ إري

 
 ا ت اا 

Veterinary Medical Terminology 
ا  ري٥٠ ٠٠ ٠٠ ٠٠ ٥٠ إ 

 
  و ادق امن

   Human Rights 
  ري٥٠ ٠٠ ٠٠ ٠٠ ٥٠ إ 

 
آ  

  Computer 

 ات 

 وات
 ٥٠ ٥ ٠٠ ٢٠ ٢٥ إري
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)٦٥(  

   او ا) ار(وز درت اررات ادرا وت ا ن اداول ا   )ب

 )الإختيارية(توزيع درجات المقررات الدراسية للمستويات الخمسة 

كود  درجات المقررات

 المقرر
 القسم  اســـــم المقـــــــرر

نوع 

 ي  ي المقرر
 إل
 

 ع

٣٠٠٠١ 
 ق وا ان

Animal Rights and Welfare  
ا  ري٥٠ ٠٠ ٠٠ ٠٠ ٥٠ ا 

٣٠٠٠٢ 
ي وآداب اا ا ر 

Veterinary Medicine History and Job Ethics  
ا  ري٥٠ ٠٠ ٠٠ ٠٠ ٥٠ ا 

٣٠٠٠٣ 
  ارد وا اي 

Veterinary Media an Extension  
ا  ري٥٠ ٠٠ ٠٠ ٠٠ ٥٠ ا 

٣٠٠٠٤ 
 رات اا  ا اي 

Communication skills in veterinary medicine   
ا  ري٥٠ ٠٠ ٠٠ ٠٠ ٥٠ ا 

٣٠٠٠٥ 
 أت  ااء 

Basic food science   
ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠  ا 

٣٠٠٠٦ 
 ا   

Science of food lab  
ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠  ا 

٣٠٠٠٧ 
  ا وااء 

Food and health   
ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠  ا 

٣٠٠٠٨ 
ا و ات اا  

Food pollutants and adulteration   
ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠  ا 

٣٠٠٠٩ 
نا  ا ل واطن اأ    

Assessment of infant milk formula  

and milk based foods  

ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ ا 

٣٠٠١٠ 
 ت ان واا  

Edible fat and oils   
ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ ا 

٣٠٠١١ 
وا ان ا   امت ا  

Food animal inspection and Animal  

by products   

ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ ا 

٣٠٠١٢ 
واا و  ج اما   

Assessment of hygienic production of 

poultry meat and eggs  

ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ ا 

٣٠٠١٣ 
   اء اك

Fishes as a food   
ا ا  ري٥٠ ٠٠ ٠٠ ٠٠ ٥٠ ا 

٣٠٠١٤ 
 إمت وإت ااء

Food enzymes and additives 
ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ ا 

٣٠٠١٥ 
   و ااء

Food packaging and labeling  
ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ ا 

٣٠٠١٦ 
ا  ات ا  

Hygiene in food premises  
ا ا  ري١٠٠ ١٥ ١٠ ٢٥ ٥٠ ا 
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)٦٦(  

  )الاختيارية/ الإجبارية (المتطلبات السابقة للمقررات الدراسية  ):٥٨(مـادة 

  وز بط لا  رر  تط  ل ءروط ا حا  رراتا ا  

   لها متطلبات سابقةالتي جباريةالإالمقررات 
  

 السابق المتطلب المقرر اسم  كود المقرر

 ا ا  ا ارن ٣٠١٠٢

٣٠٢٠٢ صو  اا ما  ا موا ا 

    ي ص ٣٠٣٠٢

٣٠٤٠١   ء)ء  )أ  

 )أ (ا اء )ب(  ء ٣٠٤٠٢

٣٠٥٠٢ وا اوا امج اموا ب (ا(  وا اوا امج اموا ا)أ( 

 ا - ا اء إء ي ٣٠٥٠٣

٣٠٥٠٤   رااا   ص – ء ى) ب (،) أ( 

٣٠٦٠٢ أدو  )ب( أدو  )أ( 

٣٠٧٠١     ا موا  –  وأ 

 ا ا  ص ٣٠٧٠٢

٣٠٨٠١   ي تط  

 )أ (اى ات  طت ي ص  ٣٠٨٠٢

٣٠٩٠١ ا ا أ( وا( ى ء) ب(،)أ( 

٣٠٩٠٢  ا ا ب( وا( ا ا وا )أ( 

٣١٠٠١   ت وو   - ء  

  و وت    وت و ص  ٣١٠٠٢

٣١١٠١    ء  

٣١١٠٢ و ص  و  

٣١٣٠١  
 و ن واا  ا ا

  )أ(وات وان 
 تو و  - و  

٣١٣٠٢  
 و ن واا  ا ا

  )ب(وات وان 
ت واوا و ن واا  ا ن ا)أ( 

٣١٣٠٣   و ا  ا ء  )أ(ا ى -  

٣١٣٠٤   و ا  ا ب(ا( ا ا  ا) أ( 

٣١٣٠٥   ا ت وم   ء ى  

٣١٣٠٦   اا ا   تو و  
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)٦٧(  

 السابق المتطلب المقرر اسم  كود المقرر

٣١٣٠٧  ا و وا طا   تو و  

٣١٣٠٨  ا ط  اض اا   تو و  – و – تط  

٣١٣٠٩  ا و   
 ا ت وم-ا  ا ا  أ( و (-  

ن ات واوا و ن واا  أ( ا(  

  م إدارة ااء   ٣١٣١٠
 ا ت وم- و ا  ا أ( ا (-  

  )أ(ا ا  ان وا و وات وان 

٣١٣١١   ظا ا 
ا ت وم - و ا  ا أ( ا (-  

  )أ(ا ا  ان وا و وات وان 

٣١٣١٢  ا أ  اءا  
 ا ت وم- و ا  ا أ( ا (-  

و ن واا  ا ن ات واوا )أ(  

٣١٢٠١  اءات اوا وا ا أ(ا ( أدو  ص -   رن 

٣١٢٠٢  اءات اوا وا ا ب(ا (ا ا وا) أ( 

٣١٤٠١  إ )أ ( ءا ا) ب( -  ص 

٣١٤٠٢  إ )ب ( ا ا) أ( 

٣١٥٠١  ء اك واا اض ورأ(أ (   تو و  - تط  

٣١٥٠٢   ء اك واا اض ورب(أ (   ء اك واا اض ورأ)أ (  

٣١٦٠١ اض اا ط) أ(   -  أدو  

٣١٦٠٢  طاض اب (ا(  اضا طا ا) أ( 

 )أ (ا اط ااض ااض اط ص ٣١٦٠٣

٣١٦٠٤  اض اأ(ا(  تو و  - تط  

٣١٦٠٥  اض ات )ب(اط -   -  ص 

٣١٧٠١ ا ا اوا أ (وا(   ص - أدو   

٣١٧٠٢  ا ا اوا ب (وا(   اا ا 

٣١٧٠٣  ا اا ا - اا وا وا 

٣١٨٠١ ا ت  ى ص- أدو   

٣١٨٠٢   ا وم ا ا  ى ص-  رن 

٣١٨٠٣ ا رت اام    ى ص–  رن 

 )أ (اان ور ت  )ب(ت ور اان  ٣١٩٠٢

٣١٩٠٤ واان واا  وا )ب(   وا واان واا )أ( 

٣١٩٠٥    اضأ(أ(   تو و  – و  

٣١٩٠٦    اضب(أ(  اضا ا) أ( 

٣٢٠٠١  رامر وااض اأ(أ(  تو و  - و - تط  

 )أ (وارام ار أاض )ب(ارام أاض ار و ٣٢٠٠٢
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)٦٨(  

  توصيف المقررات العلمية): ٥٩(مــادة 

يقوم ك�ل ق�سم علم�ي بتوص�يف المق�ررات العلمي�ة الت�ي ي�سند إلي�ه تدري�سها عل�ى أن يعتم�د ه�ذا الموض�وع م�ن مجل�س الق�سم                   

  .ومجلس الكلية

  الصيفيالتدريب  )٦٠(مــادة 

  يب صيفي موزعة على النحو التالي البرنامج قضاء خمسة أشهر تدرطلابعلى :  

  .شهر بعد المستوى الثاني) ١( عدد -

  .شهر بعد المستوى الثالث) ٢( عدد -

  .شهر بعد المستوى الرابع) ٢( عدد -

   أي م������ا ي������وازي  )  س������اعة ات������صال ٨٠٠ س������اعات يومي������اً بإجم������الي  ٨×  ي������وم ١٠٠( أس������بوعاً ٢٠بم������ا يع������ادل  

   ساعة معتمدة١٦٠

  أن ادرب

  ل الكلية  معام-

  المستشفى البيطري التعليمي-

  المعاهد والمراكز البحثية -

  مؤسسات المجتمع المدني ذات الصلة-

  مديريات الطب البيطري-

 هذا بالإضافة إلى القوافل العلاجية البيطرية .  

 جات التعلم الم�ستهدفة طبق�اً    مجلس الكلية بناءاً على اقتراحات الأقسام العلمية بالكلية المحتوى العلمي للتدريب ومخر        يحدد

  .لأهداف البرنامج التعليمي

 أداء الطال��ب ف��ي نهاي��ة ك��ل فت��رة ت��دريب ع��ن طري��ق ك��ارت متابع��ة وامتح��ان ش��فوي وعمل��ي وتحري��ري نه��ائي               يق��يم   

الطال�ب   ح�ضور  ن�سبة عل�ى أن لا يق�ل   (  تضاف درجات التدريب الصيفي للمجموع الكلى      ولاطبقاً لما يحدده مجلس الكلية      

  :ويتم التقييم على النحو التالي )%٧٥ـ ال عن

  النسبة المئوية  ةـــــــــالدرج  مــــــــــام التقييـــــــنظ

 رت  ٣٠   ٣٠  %  

 %  ١٥   ١٥  ان وي

 ن٤٠   ٤٠  ا  % 

 %  ١٥   ١٥  ان رري

 %  ١٠٠  ١٠٠  ا /وع 
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 على النحو التالي التقدير التراكمي للتدريب بشهادة التخرجيشار إلى : 

ز  ارر  ادا  

  ز +A ١٠٠ إ ٩٥ن 

  ز   A  ٩٥أل ن  إ ٩٠ن 

  ز -A  ٩٠أل ن  إ ٨٥ن 

  د داً +B ٨٥أل ن  إ ٨٠ن 

  د داً B  ٨٠أل ن  إ ٧٥ن 

   د +C  ٧٥أل ن  إ ٧٠ن 

  د -C ٧٠أل ن  إ ٦٥ن 

  ول   +D  ٦٥أل ن  إ ٦٠ن 

  ول D  ٦٠أل ن إ  ٥٥ن 

  ول -D  ٥٥أل ن إ  ٥٠ن 

  راب F  ٥٠أل ن 

 ال��ذين تخلف��وا ع��ن أداء الت��دريب عل��يهم إع��ادة الت��دريب لفت��رات مماثل��ة م��ع الط��لاب ال��ذين ل��م يجت��ازوا الت��دريب      الط��لاب   

  .يقره مجلس الكليةطبقاً لما 

 لا يمنح الطالب شهادة الحصول على البكالوريوس إلا بعد اجتياز التدريب الصيفي بنجاح طبقاً لما يقره مجلس الكلية.  

 مجلس الجامعة بناءاً على اقتراح مجل�س الكلي�ة مواعي�د بداي�ة ونهاي�ة الت�دريب وطريق�ة توزي�ع الط�لاب عل�ى أم�اكن                    يحدد 

  .منوط بها الإشراف العام والإشراف المتخصص والإعداد وتنفيذ التدريب وتحديد مكافآتهالتدريب وتشكيل اللجان ال

    الدراسات العليا لخريجي البرنامج )٦١(مــادة 

                  خريجي البرنامج لهم الحق في مواصلة الدراسات العليا في العلوم الطبية البيطري�ة كم�ا ه�و متب�ع م�ع النظ�ام الع�ام بالكلي�ة

 .اخلية للكليةوطبقاً للائحة الد

        م بشأن تنظيم الجامعات وبما ١٩٧٢ لسنة ٤٩من القانون رقم ) ١٣٣(يتم تعيين المعيدين من خريجي البرنامج طبقاً للمادة

م�ن ذات الق�انون وطبق�اً للقواع�د المنظم�ة له�ذا ال�شأن بجامع�ة كفرال�شيخ وض�من                  ) ١٣٦ ،   ١٣٥(لا يخل بتطبيق الم�ادتين      

لية ويكون تعيين المعيد من خريجي البرنامج بنسبة عدد خريج�ي البرن�امج الع�ام ب�ذات ال�سنة      الخطة الخمسية للمعيدين بالك 

 . إلى ما يناظرها في المجموع التراكمي للطلاب في البرنامج العامGPAويتم تحويل نتيجة الطالب التراكمية 

    قواعد عامة )٦٢(مــادة 

 ي قانون تنظيم الجامعات ولائحته التنفيذيةيخضع الطلاب المقيدون بالبرنامج للنظام التأديبي ف. 

   تعديل متطلب�ات الدراس�ة والمحت�وى العلم�ي للمق�ررات الدراس�ية وإض�افة مق�ررات إل�ى قائم�ة               للجنة إدارة البرنامج    يجوز

 فيم�ا  المقررات الاختيارية بعد اخذ موافقة مجلسي الكلية والجامعة وتطبيق أحكام قانون تنظيم الجامعات ولائحت�ه التنفيذي�ة      

 .لم يرد بشأنه نص في هذه اللائحة
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 م  ا ا   

 ا ا س ار"اءا و  "   
  

 ا ا ي  
 

Butchering, Processing and Preservation of Meat: 

 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Frank G. Ashbrook  

 Year: 1995 

Animal welfare and meat production: 

 Original publisher: CABI Publishing 

 Editors: Gregory, N. G., Grandin, T. 

 Year: 2007 

Canning of Fish and Meat: 

 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: R. J. Footitt A. S. Lewis 

 Year: 1995 

Dry-Cured Meat Products: 
 Original publisher: Wiley 

 Editors: Toldrá, Fidel 

 Year: 2008 

Fermented Meats: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: G. Campbell-PlattP. E. Cook 

 Year: 1995 

HACCP in Meat, Poultry, and Fish Processing: 

 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: A. M. Pearson, T. R. Dutson 

 Year: 1995 

Gracey's Meat Hygiene: 

 Original publisher: Wiley 

 Editors: David S. Collins Robert J.Huey 

 Year: 2015 
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Handbook of Meat Processing: 
 Original publisher: Wiley 

 Editors: Fidel Toldrá  

 Year: 2010 

Handbook of Meat, Poultry and Seafood Quality: 
 Original publisher: Wiley 

 Editors: Nollet, Leo M. L. 

 Year: 2008 

Inedible Meat by-Products: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: A. M. Pearson T. R. Dutson 

 Year: 1992 

Meat Inspection and Control in the Slaughterhouse: 
 Original publisher: Wiley 

 Editors: Thimjos Ninios JanneLundén HannuKorkeala Maria Fredriksson�Ahomaa 

 Year: 2014 

Meat Biotechnology: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Fidel Toldrá 

 Year: 2008 

Meat science: an introductory text: 
 Original publisher: CABI Publishing 

 Editors: Warriss, P. 

 Year: 2000 

Poultry Meat and Egg Production: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Carmen R. Parkhurst George J. Mountney 

 Year: 1988 

Production and Processing of Healthy Meat, Poultry and Fish Products: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: A. M. Pearson T. R. Dutson 

 1997 

Processed Meats: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: A. M. Pearson F. W. Tauber 

 Year: 1984 
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Safety of Meat and Processed Meat: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Toldrá, Fidel 

 Year: 2009 

The science of meat quality: 
 Original publisher: Wiley 

 Editors: Chris R. Kerth 

 2013 

Wilson's Practical Meat Inspection: 
 Original publisher: Wiley 

 Editors: Wilson, William 

 Year: 2008 

Dairy in human health and disease across the life span: 
 Editors: Ronald Toss Watson, Robert J. Collier and Victor R. Preedy 

 Year: 2018 

Nutrients in dairy and their implications for health and disease: 

 Editors: Ronald Toss Watson, Robert J. Collier and Victor R. Preedy 

 Year: 2018 

Fermented food in health and disease prevention: 

 Editors: Juanafarias, Cristina Martinez- villaluenga and Elena penas 

 Year: 2016 

Dairy processing and quality assurance: 

 Original publisher: Wiley 

 Editors: Ramesh C. Chandan 

 Year: 2008 

Dairy chemistry and biochemistry: 

 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: P.F.fox, T.uniake- lowe, P.L.H. McSweeney, J.A.O. Mahony 

 Year: 2018 

A Handbook of Food Packaging: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Frank A. Paine Heather Y. Paine 

 Year: 1992 
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Advances in Food Mycology: 

 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: A. D. Hocking, J. I. Pitt, Robert A. Samson, U. Thrane 

 Year: 2006 

Advances in Food Biotechnology: 

 Original publisher: Wiley 

 Editors: RavishankarRai V. 

 Year: 2015 

Dairy fats and related products: 

 Original publisher: Wiley 

 Editors: Dr A.Y. tamine 

 Year: 2009 

Dairy ingredients for food processing 1st ed: 

 Original publisher: Wiley 

 Editors: Ramesh C. chandan, Arunkilara 

 Year: 2011 

Dairy microbiology handbook: the microbiology of milk  and milk products: 

 Original publisher: Wiley 

 Editors: Robinson, Richard K. 

 Year: 2001 

Dairy powders and concentrated products: 

 Original publisher: Blackwell 

 Editors: Dr A. Tamime 

 Year: 2009 

Bioactive component of milk: 

 Original publisher: Jstor 

 Editors: Bosze, Zsuzsanna 

 Year: 2008 

Chemical profiles of industrial cow’s milk curds: 

 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Caterina Barone, Marcella Barbera, Michele Barone, savatoreparisi, IzabelaSteirka 
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Effect of milk fat globules size on the physical functionality of dairy products: 

 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: TuyenTruon, Martin Polmer, Nidhibansol, Bhandari 

 Year: 2016 

Fermented milks: 
 Original publisher: Blackwell 

 Editors: TamimeA.y. 

 Year: 2006 

Milk and milk products: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Alan H. Varnam, Jane P. Sutherland 

 Year: 1994 

Milk processing and quality management: 
 Original publisher: Blackwell 

 Editors: TamimeA.y. 

 Year: 2009 

Milk and dairy products as functional foods: 
 Original publisher: John Wiley&Sonsinc 

 Editors: Kanekanian, Ara. 

 Year: 2014 

Milk Quality: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: F. Harding 

 Year: 1995 

Ultra - high- temperature processing of milk and milk products: 

 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: H.Burton 

 Year: 1994 

Active Food Packaging: 

 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: M. L. Rooney 

 Year: 1995 
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Advances in Food Protection: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Magdy Hefnawy 

 Year: 2011 

Advances in Food Science and Nutrition: 
 Original publisher: Wiley 

 Editors: Visakh P. M. Laura B. Iturriaga Pablo Daniel Ribotta 

 Year: 2013 

Principles of Food Industry Sustainability: 
 Original publisher: Wiley 

 Editors: Cheryl J. Baldwin 

 Year: 2015 

Advances in Food Science and Technology: 
 Original publisher: John Wiley&Sonsinc 

 Editors: Visakh P. M. Sabu Thomas Laura B. Iturriaga Pablo Daniel Ribotta 

 Year: 2013 

Analytical Chemistry of Foods: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: C. S. James 

 Year: 1995 

Antimicrobial Food Additives: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Erich Lück, Martin Jager 

 Year: 1997 

Basic Food Chemistry: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Frank A. Lee 

 Year: 1983 

Basic Food Microbiology: 
 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: George J. Banwart 
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Chemical Changes in Food during Processing: 

 Original publisher: Springer Nature 

 Editors: Thomas Richardson John W. Finley 

 Year: 1986 

Applied Veterinary Clinical Nutrition: 

 Editors: Andrea J. Fascetti VMD, PhD, DACVIM, DACVN, 

 Sean J. Delaney DVM, MS, DACVN, 

 First published:20 January 2012 

 Print ISBN:9780813806570 |Online ISBN:9781118785669 |DOI:10.1002/9781118785669 

 Copyright © 2012 by John Wiley & Sons Ltd. 

Animal Welfare in Veterinary Practice: 

 Authors: James YeatesBVSc, BSc (Hons), DWEL, Dip�ECAWBM (WSEL), PhD, 

MRCVS, First published:1 February 2013 

 Print ISBN: 9781444334876Online ISBN:9781118782958DOI: 10.1002 /9781118782958 

 Copyright © 2013 by John Wiley & Sons, Ltd. 

Applied Statistics for Agriculture, Veterinary, Fishery, Dairy and Allied Fields: 

 Authors Pradip Kumar Sahu 

 DOI https://doi.org/10.1007/978-81-322-2831-8  

 Copyright Information Springer India 2016  

 Publisher Name Springer, New Delhi  

 Book Packages Mathematics and Statistics 

 Print ISBN 978-81-322-2829-5  

 Online ISBN 978-81-322-2831- 

Atlas of Animal Anatomy and Histology: 

 Authors Péter Lőw, Kinga Molnár, György Kriska 

 DOI https://doi.org/10.1007/978-3-319-25172-1  

 Copyright Information Springer International Publishing Switzerland 2016  

 Publisher Name Springer, Cham  

 Book Packages Biomedical and Life Sciences 

 Print ISBN 978-3-319-25170-7  

 Online ISBN 978-3-319-25172-1  
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Comparative and Veterinary Pharmacology: 

 Editors Fiona Cunningham, Jonathan Elliott, Peter Lees 

 DOIhttps://doi.org/10.1007/978-3-642-10324-7 

 Copyright InformationSpringer-Verlag Berlin Heidelberg 2010 

 Publisher NameSpringer, Berlin, Heidelberg 

 Book PackagesBiomedical and Life Sciences 

 Print ISBN978-3-642-10323-0 

 Online ISBN978-3-642-10324-7 

 Series Print ISSN0171-2004 
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Fish Histology Female Reproductive Systems: 

 Editors Donald B. McMillan 
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 Copyright Information Springer 2007  
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 Book Packages Biomedical and Life Sciences 
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General Histology of the Mammal An Atlas for Students of Medicine and Biology: 

 Authors Radivoj V. Krstić 
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 Copyright Information Springer-Verlag Berlin Heidelberg 1985  
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 Prepared by Ashraf Sobhy Saber  
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Principles and Practice of Clinical Parasitology: 
 Editor(s):Stephen H. Gillespie, Richard D. Pearson 

 First published:1 November 2001 

 Print ISBN:9780471977292 |Online ISBN:9780470842508 |DOI:10.1002/0470842504 

 Copyright © 2001 John Wiley & Sons, Ltd  
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 Edition: Fourth edition. 
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